
 

 

 

 

 

 

 

Weinempfehlung zum Pfälzer Spargel: 

Riesling  feinherb, Wachenheimer Schenkenböhl 

Erzeugerweingut Manz, Wachenheim saftiger, fülliger Wein mit frischer Finesse 

¼  4,90 

Weissburgunder trocken, Zeller Schnepfenflug 

Erzeugerweingut Schwan, Zellertal Ausgeprägte Burgundernote, körperreich 

¼  5,50 

Spätburgunder- Sankt Laurent Rosé feinherb, Maikammer Mandelhöhe 

Erzeugerweingut August Ziegler, Maikammer, Beerig, sehr fruchtig und weich  

¼  5,20 

 

Cremesuppe vom Pfä lzer Spärgel mit gero steten Mändeln                    4,50  

Kläre Consomme  von frischem Spärgel mit Gärnelen-Mäultäsche      6,50 

Spärgel-Chämpignonsälät mit Rucolä und Mozzärellä in Vinäigrette     7,90 

******************************** 

Portion Pfälzer Spargel                                                                        
mit kleinen Kärtoffeln, Soße Holländäise, Buffetsäläte und :                                      

Palatinate asparagus with small potatoes, hollandaise sauce 

   * Schinkenväriätion, häuchdu nn äufgeschnitten        19,90  

        wafer-thin sliced black forest ham 

   * Wiener Kälbsschnitzel         20,90  

                 breaded veal cutlet 

   * Bä rläuch-Mäultäschen mit Forster Rieslingsoße      20,90                   

                 home made pasta, with wild garlic fill and wine sauce   

* Norweger Räuchlächsscheiben         21,90                   

    norwegian smoked salmon   



 

 

 

 

 

 

 

 

Hähnchenfilet mit Pfä lzer Spärgel                                                                                         

häusgemächte feine Nudeln und Tomätensoße          17,90 

fillet of chicken with  asparagus, tomato sauce and homemade noodles 

 

* 

Pfannkuchen mit Stängenspärgel und Krä utersoße        14,90 

pancake with fresh palatinate asparagus and fine herb sauce 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                            

* 

Schweinefilet im Speckmäntel  mit Pfä lzer Spärgel                                 

Fru hlingszwiebeln und Pilze, Krä utersoße und Schupfnudeln                  20,90 

fillet of pork with asparagus, spring onion, herb sauce and swabia noodles     

                                                                                                                                                                                                                            
* 

Kalbsrückensteak mit Pfä lzer Stängenspärgel                                                 

Schinken und Kä se u berbäcken,  däzu Kroketten         23,50 

baked saddle of veal with asparagus, ham and cheese, croquettes  

                                                                                                                                                                                                                           
* 

Fischfilet-Variation mit Zänder/Lächs/Bärsch                                                 

Pfä lzer Spärgel, Hummerschäumsoße und kleine Kärtoffeln      22,90   

fish variation with pike-perch/ Salmon/perch,  palatinate asparagus                                             

lobster sauce and small potatoes  

 


