S rhlich

Suppen und Vorspeisen

Tomatensuppe mit Krauterfrischkase

Cremesuppe von frischen Pfifferlingen
,Caprese” mit Tomate-Mozzarella und frischem Basilikum

Schafskase mit Olivensalsa tiberbacken und Hirtenpaprika

Salatbuffet (gemischte Rohkost— und angemachte Salate)

Sommerwein-Empfehlung

Cuvée blanc trocken, Maikammer Mandelhéhe

Gutsabfullung Weingut August Ziegler 1/4 L

Sommermenu 24,90

Saisonale Cremesuppe

%k %k %

In Dornfelder geschmorte Wiirfel vom Pfalzer Rind

mit kleinem Gemise und hausgemachte Eierspatzle

* %k %k

Dessert nach Wahl z.B. Eisguglhupf/Apfelstrudel/Tiramisu

Weinempfehlung 1/4: 5,50
Dornfelder Rotwein trocken

4,90
5,50
6,90
7,90

3,90
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Frohlichs Burger %‘:

g
S Vegi Burger hausgemachtes Brioche, Spinat-Patty, Rostzwiebeln 11,90 4
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Gurkenrelish, Kasescheibe, Knobi-Schmand und Pommes frites

Classic Burger hausgemachtes Brioche, 185g Rindfleisch, 11.90
zweierlei SoRen, Gurken-Zwiebel-Relish, Kase und Pommes frites !

Weitere Hauptgerichte

Spinatknédel mit FrischkdsesoRe und kleinen Gemiisewirfelchen 10,90
Pfannkuchen mit frischen Pfifferlingen in Rahm und Lauchzwiebeln 13,90
Hausgemachte , Falafel” glutenfrei und Vegi mit Knoblauchschmand 11.90
(oder vegan mit mediteraner Tomatensol3e) und Pommes frites !
Cesar-Salat mit gegrilltem Hahnchenfilet (oder veg. Falafel) 12 90
Romanasalat, gerdstete Croutons und gehobelter Parmesan !
Lachsfilet mit Pfannengemiise und Dauphinekartoffel 19,90
Schweinefilet mit frischen Pfifferlingen in Rahm und Kroketten 19,90
Sommer-Schnitzel vom panierten Schweineriicken 12 90
mit Tomate-Mozzarella, Tomatensol3e und Kroketten !
Schweizer-Schnitzel vom panierten Schweinertcken 12 90
mit Schinken-Kase lGberbacken, Frischkasesolle und Pommes frites !
Herrensteak vom panierten Schweineriicken (mind. 300g) 15 90
mit frischem Knoblauch, Krauterbutter und Pommes frites !
Rinderhiiftsteak vom Grill 18.90
mit Rostzwiebeln/Champignons und Rosmarinkartoffeln !
Rumpsteak mit Pfefferkruste, gegrillte Aubergine und Résti 20,90
Zarte Leber mit Preiselbeerapfel, Dornfelder RotweinsoRe 15 90
Rostzwiebeln und hausgemachte Eierspatzle !
Geschmorte Wiirfel vom Pfalzer Rind
mit kleinem Gemise und hausgemachte Eierspatzle 15,90
Apfelstrudel mit VanillesoRe w 5,90

p Eis-Guglhupf mit Sauerkirschen 6,90

:‘C!—» Geheimtip: Hausgemachtes Tiramisu 6.90 2:\1
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