
 

 

  

  

 

 

 
 

Portion Pfälzer Stangenspargel, Hollandaise und kleine Kartoffeln: 
*mit Rauchlachs 2690                  * mit Schinkenvariation 2490 

 

  

  

Alle Preise inklusive  
    gesetzlichen Steuern 

 

 

 

Cremesuppe  
vom Pfälzer Spargel                       

Braten von der Hirschkeule 
-ohne Knochen- 

Wacholdersoße, frische Pilze 
Schupfnudeln 

Frische Erdbeeren  
mit Tonkabohnen-Panna cotta 

Festmenü 
32,90

 

Cremesuppe  
vom Pfälzer Spargel                       

Spezialität: zarte Leber vom Grill 
Preiselbeerapfel, Röstzwiebeln 

Dornfelder Rotweinsoße 
und hausgemachte Eierspätzle 

Frische Erdbeeren  
mit Tonkabohnen-Panna cotta 

Biosphären-Menü 
27,90

 

Portion Pfälzer Stangenspargel  



Vorspeisen / Hauptgerichte / Desserts 
Cremesuppe vom Pfälzer Spargel mit Mandelsahne 5,90 

Schaumsuppe von frischen Kräutern mit Croutons 4,90 

Buffetsalat  3,90 

Wildkräuter-Blattsalat mit mariniertem Pfälzer Spargel  11,90 

Caprese Tomatenscheiben mit Mozzarella und Basilikum   7,90 
 

Hausgemachte Ravioli mit Ricotta und Bärlauch aus dem Garten 
Tomatensoße und kleines Gemüse 

13,90 

Kräuter-Pfannkuchen mit Spargelstückchen in Rahm überbacken 14,90 

Hausgemachte Spinatknödel mit Frischkäsesoße  12,90 

Spargel-Schnitzel vom panierten Schweinerücken 
mit Schinken, Pfälzer Stangenspargel, Hollandaise und Kartoffeln 

17,90               

Truthahnfilet mit Spargel in Rahm, Hollandaise und Kroketten  19,90  

Lendenpfanne mit Schweinefilets vom Grill  
auf Käsespätzle, frische Rahmchampignons und Röstzwiebeln 

19,90 

Schweizer Schnitzel vom panierten Schweinerücken                                                 
Schinken/Käse überbacken, Frischkäsesoße und Pommes frites 

14,90 

Pfeffersteak vom argentinischen Rind 
mit milden Peperoni, Röstzwiebeln und Kartoffelrösti       

21,90 

Norweger Lachsfilet  in Tomaten-Rauchlachskruste 
auf Blattspinat, Forster Rieslingsoße und Dauphinekartoffeln  

22,90 

Unsere Spezialität: zarte Leber vom Grill mit Preiselbeerapfel         
Dornfelder Rotweinsoße, Röstzwiebeln und hausgemachte Knöpfle 16,90 

Schokotraum: hausg. Küchlein mit flüssigem Kern und Eiskugel 6,90                             

Apfelstrudel mit Vanillesoße 5,90                             
Frische Erdbeeren mit Mousse au chocolat 7,20 
Tongabohnen-Panna cotta mit Vanille– Schokospiegel 6,90 

 


