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Cremesuppe Cremesuppe

vom Pfélzer Spargel vom Pfélzer Spargel

Spezialitat: zarte Leber vom Grill
Preiselbeerapfel, Rostzwiebeln
Dornfelder Rotweinsole
und hausgemachte Eierspatzle

Braten von der Hirschkeule
-ohne Knochen-
Wacholdersofe, frische Pilze
Schupfnudeln

Frische Erdbeeren
mit Tonkabohnen-Panna cotta

Frische Erdbeeren
mit Tonkabohnen-Panna cotta
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Portion Pfilzer Stangenspargel, Hollandaise und kleine Kartoffeln:
*mit Rauchlachs 26°° * mit Schinkenvariation 24°°
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Z.,E'-engabohnen-Panna cotta mit Vanille— Schokospiegel

Cremesuppe vom Pfdlzer Spargel mit Mandelsahne
Schaumsuppe von frischen Krdautern mit Croutons
Buffetsalat

Wildkrauter-Blattsalat mit mariniertem Pfélzer Spargel

Caprese Tomatenscheiben mit Mozzarella und Basilikum

Hausgemachte Ravioli mit Ricotta und Barlauch aus dem Garten
TomatensolRe und kleines Gemise

Krauter-Pfannkuchen mit Spargelstiickchen in Rahm tiberbacken
Hausgemachte Spinatknédel mit FrischkdsesoRe

Spargel-Schnitzel vom panierten Schweineriicken
mit Schinken, Pfalzer Stangenspargel, Hollandaise und Kartoffeln

Truthahnfilet mit Spargel in Rahm, Hollandaise und Kroketten

Lendenpfanne mit Schweinefilets vom Grill
auf Kasespatzle, frische Rahmchampignons und Rostzwiebeln

Schweizer Schnitzel vom panierten Schweineriicken
Schinken/Kase tberbacken, FrischkdsesoRe und Pommes frites

Pfeffersteak vom argentinischen Rind
mit milden Peperoni, Rostzwiebeln und Kartoffelrosti

Norweger Lachsfilet in Tomaten-Rauchlachskruste
auf Blattspinat, Forster Rieslingsoe und Dauphinekartoffeln

Unsere Spezialitat: zarte Leber vom Grill mit Preiselbeerapfel
Dornfelder RotweinsofRRe, Rostzwiebeln und hausgemachte Kndpfle

Schokotraum: hausg. Kiichlein mit flissigem Kern und Eiskugel
Apfelstrudel mit VanillesoRe
Frische Erdbeeren mit Mousse au chocolat
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