«fc;a/ex and %/‘67&/:?&1

Kartoffel-Lauchsuppe 4,90
Griimkernsuppe mit Markklsfichen 5,50
Fe[dsalat mit gerosteten Kernen und Speckcroutons 6,90

tlbel’ backznzr letenkase mit Tomate und Peperoni 8,90

Beilagensalat 3,90
Wrsere &aﬂ&/??a?

Zarte Leber vom Grill

mit Preiselbeerapfel, Rotweinsoﬁe, 15,90

gerostete Zwiebeln und hausgemachte Eierspéi’cz[e

f/:'s’a@w/bét

Zanderﬁlet mit Hummerschaumsoﬁe

20,90
Pfannengemiise und Dampfkaﬁoﬁe [n



Fritbiehe 5«/701‘

Vegi Burger

hausgebackenes Brioche mit ca 11 58

12,90
Spinat-Patty, Rostzwiebeln Gurkenrelish, Kise, Knobi-Schmand
und Pommes fvi’ces
Classic Burger
hausgebackenes Brioche mit ca. 115 g 12,90

185¢ saftiges Rindfleisch vom Grill, zweierlei Sofen
Gurken-Zwiebel-Relish, Kise und Pommes frites

Spmatkvwdel mit Frischkésesoﬂe undGemﬁseth/felchen 11,90

Pﬁl’lﬂkﬂﬁhﬂ’l mit Rahmchampignons und Frithlingszwiebeln 11,90

Fa[afel von Kicherebsen, Hafevﬂocken und Sonnenblumenkernen
12,90

auf Kartoffel-Pfannengemiise und Knobi-Schmand-Dip



Schweizer Schnitzel

Paniertes Schnitzel vom Schweineriicken
mit Schinken und Kise tiberbacken
Frischkésesoﬂe und Pommes fri’ces

Jagerschnitzel

Paniertes Schnitzel vom Schweineriicken

mit ﬁrischen Champ ignons in Rahmsoﬁe und hausgemach’ce Sp'a'.’cz[e

Herrensteak vom Grill

Steak vom Schweinerticken (mind. 300 g Rohgewicht)

mit ﬁrischem Knoblauch, Krauterbutter und Pommes im Korbchen

Lendenpfanne

Medaillons vom Schweineﬁ[et vom Grill

mit ﬁfischen Rahmchamp ignons, gerostete Zwiebeln und Kéisespéitz[e

13,90

13,90

15,90

17,90



Dreckische Grumbeere

ge’ora’cene Kartoﬂe[wﬁlfe[ mit Zwiebeln

gerostete Blut- und Leberwurst mit Sp iege[ei

Truthahnbrustfilet

mit Petersilien-Kohlrabi und Kartoﬁe[kro ketten

Wildragout
in Rotwein geschmorte Wﬁlfe[ vom Pf\ailzer Wild

mit Walniissen, Weintrauben und geschme[zte Semmelknodel

Pleffersteak

Argenﬂnisches Rindersteak vom Grill
mit Pfeﬁfewahmsoﬂe und milde Peperoni,
gerostete Zwiebeln und Kavtoﬁe[rb’sﬁ

Weitere t%c;mfyoﬂbéfe

13,90

16,90

18,90

19,90



