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- THE CHIEF

GRILLEN IST (S)EINE

Unter dem Motto FINE FOOD VOM GRILL bietet Ihnen Chief
Harald Holzer und die BARBECUECOMPANY exklusive Grill-
erlebnisse fur Ihren Event!

Erleben Sie vom Buffet bis zum Mehrgange-Menii
feinste Spezialitaten vom Grill.

Chief Harald Holzer beherrscht die Kunst des Grillens in Perfek-
tion. Ausgezeichnet als Deutscher Grill und BBQ-Kénig 2014,
mehrfacher Sieger bei Deutschen Grillmeisterschaften, blickt er
auf Uber 25 Jahre Erfahrung im Profi-Grillbereich zurick und
nutzt dieses Wissen fur die Organisation und Ausrichtung von
Grill- und Catering-Events aller Art.

Das Team der BARBECUECOMPANY
lasst lhre Grill-Traume wahr
werden!

Fordern Sie die BARBECUECOMPANY
heraus und erfahren Sie mehr Uber
Cateringkonzepte, individuelle Grill-
Events und Erlebnisse der besonde-
ren Art.

Ob private Feier, Hochzeit, Firmen-
event, Jubilaum bis hin zur
Grillmeisterschaft, Team-

building- oder Incentiv-

‘ Event.
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KUNST!
GRILL-EQUIPMENT *

Grillgerate aller Art bis hin zum (Rie-
sen-)BBQ-Smoker auf einem Anhénger
stehen dafur zur Verfligung.

QUALITAT UND FRISCHE

Grofien Wert legt die BARBECUECOM-
PANY auf Qualitat, Frische und Nach-
haltigkeit. Die Rezepturen sind selbst
entwickelt, getestet und erprobt. Das
Fleisch kommt aus der eigenen Metz-
gerei. Bei einem Barbecue der BAR-
BECUECOMPANY kommt nahezu alles
vom Girill: Fleisch, Fisch, Gemuise und
sogar das Dessert.

EVENT-MANAGEMENT

Gerne Ubernimmt die BARBECUECOM-
PANY die komplette Organisation lhrer
Events — von 40 bis 1000 Personen ist
alles machbar! Der Service reicht von
der Vermittlung von Zelten, Locations
und Kinstlern Uber die Ausstattung
mit Stihlen und Tischen bis hin zum
Geschirr und dem Servicepersonal.

SPECIALS

Special-Barbecues, wie z. B. Winter-
Barbecue, Spezial-Tastings, Schweden-
Events und unser Service-Plus.

Wir freuen uns auf Sie!




