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Unter dem Motto fine food vom grill bietet Ihnen Chief  
Harald Hölzer und die BaRBeCUeCoMpany exklusive Grill-
erlebnisse für Ihren event!

erleben Sie vom Buffet bis zum mehrgänge-menü  
feinste Spezialitäten vom grill.

Chief Harald Hölzer beherrscht die Kunst des Grillens in perfek-
tion. ausgezeichnet als Deutscher Grill und BBQ-König 2014, 
mehrfacher Sieger bei Deutschen Grillmeisterschaften, blickt er 
auf über 25 Jahre Erfahrung im Profi-Grillbereich zurück und 
nutzt dieses Wissen für die organisation und ausrichtung von 
Grill- und Catering-events aller art.

das Team der BarBecuecompany  
lässt ihre grill-Träume wahr  
werden! 

Fordern Sie die BaRBeCUeCoMpany   
heraus und erfahren Sie mehr über  
Cateringkonzepte, individuelle Grill-
events und erlebnisse der besonde-
ren art.

ob private Feier, Hochzeit, Firmen- 
event, Jubiläum bis hin zur 

Grillmeisterschaft, Team-
building- oder Incentiv- 
event.

grillen iST (S)eine KunST !
grill-equipmenT
Grillgeräte aller art bis hin zum (Rie-
sen-)BBQ-Smoker auf einem anhänger 
stehen dafür zur Verfügung.

qualiTäT und friSche
Großen Wert legt die BaRBeCUeCoM-
pany auf Qualität, Frische und nach-
haltigkeit. Die Rezepturen sind selbst 
entwickelt, getestet und erprobt. Das 
Fleisch kommt aus der eigenen Metz-
gerei. Bei einem Barbecue der BaR-
BeCUeCoMpany kommt nahezu alles 
vom Grill: Fleisch, Fisch, Gemüse und 
sogar das Dessert. 

evenT-managemenT
Gerne übernimmt die BaRBeCUeCoM-
pany die komplette organisation Ihrer 
events – von 40 bis 1000 personen ist 
alles machbar! Der Service reicht von 
der Vermittlung von Zelten, Locations 
und Künstlern über die ausstattung 
mit Stühlen und Tischen bis hin zum  
Geschirr und dem Servicepersonal.

SpecialS
Special-Barbecues, wie z. B. Winter-
Barbecue, Spezial-Tastings, Schweden-
events und unser Service-plus.

Wir freuen uns auf Sie!


