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J.:\:"\'gCATERING'EVENTS-PARTYSERVICE Speiseplan vom 18.03. - 24.03.2024 vegetarisch  Geflugel Rind Schwein Fisch im Haus
KW 12 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Menii 1 Gemiisepfanne mit '~ ! " '~ Bitte Vorbestellung
. Steckriibeneintopf mit . L Gebackene Frihlingsrolle | Griechische Gemiisepfanne Bis 11 Uhr
Wellness/ Rosmarinkartoffeln und B Spinat mit Ruhrei und Kartoffeln o i R Abholung
Vegetarisch Di Kartoffeln und M&hren CG mit stiB-saurer Sauce mit Gurkenjoghurt und 04131 - 2200877 11:30 — 13:00 Uhr
CECIaISC Gpp L ’ und Reis Olivenrisotto info@diefeinschmeckerei. ’ :
7,50 € ALC,G,F,L G de
W 2 ¥ ¥
o
Menii 2 gebratene Hahnchenbrust Lasagne mit Hackfleisch Krakauer mit Sauerkraut 2 Fischfrikadellen mit Gebackenes Fischfilet mit ,Minestrone” Gemiisenfanne mit
World Cuisine mit Bratenjus, griine undgKéise iiberbacken und Heidekartoffeln Remouladensauce und Kartoffeln, Erbsen und Italienische Gemusesuppe Bratsudeln
8,50 € Bohnen und Kartoffeln ALCG Al,G Kartoffel-Gurken-Salat Dillsauce L ALCGM
Al1,C,G,2,3,10,S T Al1,D,G A1,D,G,F,S e
» & y G g i &
Menii 3 Saltimbocca mit ) Hacksteak a la Meier Grillteller mit Bohnen Rahmgulasch mit Pilzen, Putenschnitzel mit
Traditionell Roulade mit Senfsauce, Honigmdohren, Hahnchencurry mit Erbsen. Mais mit Spiegelei, Zwiebel- Tomatenreis oder Pommes Gemlise und Blumenkohl und
Rosenkohl und Kartoffeln Balsamico-Sauce und Kichererbs\:/en (S) und R:ais " | Pfeffersauce, Mischgemiise frites Petersilienkartoffeln Petersilienkartoffeln
9,00 € A1,M Rosmarin-Kartoffeln und Kartoffeln ALCGS Al,G Al,G
ALG,0 ALCLM e
k.. ¥ - 4 & &
Frisches Lachsfilet auf Gemdse-Schnitzel R hfil it Li U
) risc e.s ac .s |e? au emise-Schnitze otbarschfilet mit Linsengemise Schupfnudel (A1) Pfanne Erbsen-Eintopf (S) mit
Menii 4 Blattspinat mit leichter (A1,C,L,S) und mit Gemiise () und Kartoffelwiirfeln dazu
Food Trends Gorgonzolasauce und Pasta mit Sour-Cream (G) Curry-Lauch-Pasta .
Tomatensauce (L) Brotchen(Al)
€10,50 und Kartoffelstampf € 8,00 A1,C,D,S
€900 8,00 € 7,50 €
i  Currywurst-Day

“Currywurst (Schwein oder

Geflugel) mit 2 verschiedenen

Saucen zur Wahl und Pommes
frites

1,2,3,4,6,8,10,A1,F €7,50
Dessert Vanillepuddi it Kirschen|Joghurt it Friicht Gott i GrieRfl ie mit
anillepudding mit Kirschen|Joghurtcreme mit Friichten Otterspeise Schokoladen-Pudding A1,G rieRflammerie mi
1,20 € Al,G G Al Kompott A1,G
Salat Blattsalat mit Zitronendressing Bohnensalat . Gurkensalat in Rahm Tomatensalat
Gemischte Salate
1,20 € ALL LS

G,L

L

Zusatzstoffe: 1.Farbstoff. - 2. mit Konservierungsmittel - 3.Antioxidationsmittel 4 mit Geschmacksverstarker - 5.geschwefelt enthalt eine Phenylalaninquelle - 6.geschwérzt -7. gewachst -8.Phosphat 9. StiRungsmittel 10.Phenylalanin-Quelle
11. unter Schutzatmusphére verpackt behandelt — 12. mit Chinin — 13. mit Coffein —

Allergene: A Gluten(A1Weizen A2 Roggen, A3Hafer A4 Gerste,A5 Dinkel) - B Krebstiere — C Eier — D Fisch — E Erdnisse — F Soja - G Milch / Lactose - H Schalenfriichte (H1 Mandeln, H2 Haselntlisse,H3 Walnusse,H4 Cashewniisse,H5 Pecannisse
H6—Paranniisse,H7 Pistazien,H8.Macadamiannisse) -L-Sellerie — M Senf - N Sesam —O-Schwefeldioxid P- Sulfite — Q- Lupine — R Weichtiere_- S Hulsenfrichte

Wir weisen darauf hin, dass kein Anspruch auf Vollstandigkeit der Kennzeichnung gewahrleistet werden kann, da wir auch auf die Angaben der Zulieferer angewiesen sind.
Trotz sorgfilltiger Bemiithungen kénnen wir eine Kreuzkontamination leider nicht ganzlich ausschlieBen.




