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Rehfleisch aus Rücken und Keule, mit und ohne Bein vom 
Hagerwaldsee im schwäbischen Wald oder zartes 

  Hirschsteak aus Neuseeland

100 g  2,40 €

mit rohem 
und gekoch-

tem Schinken, 
Salami und 

verschiedenen 
Wurstsorten

Festtags-
aufschnitt

500 g  
Vakuumbeutel

250 g  
Vakuumbeutel

Frisches Wild

Orangenbraten

festlicher
Genuss

Beilagen

Schweinefilet in feiner 
Waldpilzrahmsoße, 

backofenfertig
Backzeit: ca. 30 min 

bei 160°C

Waldpilzpfanne
100 g  3,00 €

auf Anfrage

2 Stück im  
Vakuumbeutel

festlicher
Genuss

Beilagen

hausgemacht

auf Anfrage

hausgemacht, 
ideal für Ihr 
Festtags-
menü

Semmelknödel

Frische 
Spätzle

gemischt von Rind, 
Schwein und Hähn-

chen, in feine Würfel 
geschnitten

Fonduefleisch

von der Putenbrust, ein-
gelegt in einer Orangen-
marinade. Backfertig im 
Bratenschlauch ab 500 g. 
Backzeit: ca. 60 min bei
   160°C

Ihre Weihnachtsbestellungen bitte bis 16.12.23!
Danach können wir leider keine Bestellungen mehr annehmen!

Fehlen Ihnen noch Geschenke 
Mit einem Gutschein von 
Metzgerei Schlag zaubern 
Sie garantiert Freude in die 
Gesichter



Stammhaus Filiale Münster Filiale Kornwestheim
eybgasse 1

Stuttgart-Mühlhausen 
Tel.: 0711/5 20 89 90

Freibergstraße 31
Stuttgart-Münster

Tel.: 0711/5 53 40 72

Ludwig-Herr Straße 58
Kornwestheim

Tel.: 07154/8 05 01 97
Mo   7:30-13:00 
Di-Do   7:30-13:00  
 15:00-18:00 
Fr   7:30-13:00
   15:00-18:00 
Sa   7:30-13:00 

Mo     geschlossen
Di, Mi, Do 7:30-13:00      
Fr 7:30-13:00  
 15.00-18.00   
Sa     7:30-13:00

Mo, Mi   7:30-13:00 
Di, Do, Fr   7:30-13:00 
 15:00-18:00 

Sa   7:30-13:00 

M e t z g e r e i

Bitte beachten Sie: Bestellungen von 
Geflügel, gefülltem Braten oder Blät-
terteigprodukten bitte bis spätestens 
11.12.2023, alle weiteren Produkte 
bitte bis 16.12.2023 bestellen. Wir 
können danach keine Bestellungen 
mehr annehmen. Wir bitten um Ver-
ständnis!

www.metzgerei-schlag.de

Öffnungszeiten zur Weihnachtszeit

vom Schweinehals, 
gefüllt mit Broccoli, 

Salami und Brät. 
Backfertig im Braten-

schlauch ab 1 kg.
Backzeit: ca. 90 min 

bei 180°C

Füllung nach Großmutters Art, mit 
Brötchen, Rauchfleischwürfel und 

Brät. Backfertig im Bratenschlauch 
ab 1,5 kg. Backzeit: 

ca. 1,5 Std. - 2 Std. bei 180°C

in Scheiben im 
Blätterteig, mit 
feinem Brät 
umhüllt
Backzeit: ca. 
40 min bei 180°C 
je nach Größe

100 g  2,40 €

feine, weiße rohe mit Zitrone 
oder braune leicht geräu-

chert mit Knoblauch

natur oder im Brat- 
schlauch fertig oder 
„sous vide“ gewürzt, 
backfertig für den 
Ofen Backzeit: ca. 90 
min bei 180°C

von der Putenbrust, gefüllt mit 
Blattspinat, Brotwürfel und Ei. 

Backfertig, im Bratenschlauch ab 1 kg.
Backzeit: ca. 1 Std. bei 160°C

Italienischer Braten

Gefüllte Kalbsbrust

Kasslerrücken

Florentiner Braten

Gänsekeule oder
        Gänsebrust

Schlesische Bratwürste
Bratwurst

nur am 22.+23.12.23
bitte vorbestellen

100 g  3,29 €

100 g  2,40 €

100 g  2,40 €

Schweinefilet im Blätterteig, 
mit feinem Brät umhüllt
Backzeit: ca. 1 Std. bei 180°C

Schweinefilet

100 g  3,00 €

100 g  2,40 €

kulinarische Ideen

BratwurstGelugel

bitte 
bis 11.12.23

vor-
bestellen

kulinarische Ideen

Instagram: metzgereischlag_Facebook: Metzerei.Schlag


