CAFE - HEIMAT - RESTAURANT

Vorweqg und zwischéndurch

Samtige Steinpilz -Cremesuppe - mit pikantem Spekulatius -Krokant a
Fruchtige Tomatensuppe V'
. mit Landschinken-Knuspelz' 8 und hausgebackenem wiirzigem Brotsegel a
L vegetarisch:Mit hausgemachtem fruchtig -wiirzigem Pfirsich -Relish-Brotsegel V' a

"Hausgemachter Muschel-Ge m¢ s et opf &Mu src)hueslicoh el
ausgeldstes Muschelfleisch mit heimischen Wurzelgemiisen in wiirziger Tomatensauce mit feiner Krauter -Note

Zart geraucherter Entenbrust -Facher, kalt aufgeschnitten
an Rukola-Feldsalat-Bouquet mariniert mit Cassis -Walnussdressing, Kirschtomate,
. Ringelbete hausgemachter Schwan-Cumberland-Sauce und KnusperGanseschmalzBrotsegel

Unsere Salatkreationen und Flammkuchen

]

‘Bl attsal atteHtbncBh&nasper
mit goldbraun gebackenem Héhnchenbrustfilet und gediinsteten Wiesenchampignons, fruchtig -wirzigem Pfirsich-Relish
*1 Zierstrauchtomaten, knackige Gurke, Ringelbete, Rauke, Rapunzel, Cassis-Walnussdressing und Brotsegel a

.- Knackiger Jahreszeiten -Sal at mit gebr2untem, Blg,tenhonig\festrei
.\ Wildkrautern, Ringelbete, saftigen Kirschtomaten, Réstbrot -Knusper
#; und sanft mariniert mit mild -wirzigem Dijonsenf-Honig-Dressing a

. Knusprig gebackener Flammkuchen @8 Dagober t o
mild gerducherte Entenbrust, wirziger Preiselbeer -Sauerrahm, cremiger Camembert und Wildkrauter

o

7 Fl ammkuchen éKnus\,/’er hauscheno
_!'mit feinem Rotkohl, Walnusskernen, Giberschmolzenem Ziegenkase, cremigem Sauerrahm,
" Spekulatius-Krokant und knackiger Rauke a

Unseresaftigen Burger

= GanseB u r ger &Pul® ed Goosed
L, zart geschmorte s Gansefleisch, umschmeichelt mit herzhaftem Apfelrotkohl und Feldsalat in wiirzigem Ur-Getreide -Burger-Brétchen,
gekront mit glasierten Maronen, Preiselbeeren, dazu unsere groRartigen Pommes mit hausgemachtem Basilikum-Salz a 930

“ UnserWinter -Bur ger &R&dol pho
1, Mit gegrilitem Hackbraten aus der Traditionsmetzgerei Schlosser, zart Uberschmolzenem Emmentaler, hausgemachter Zwiebelkonfit  tire
%" mit 15 Jahre altem Sherry verfeinert, herzhaftem Bergkdse -Knusper, wiirzigem Burger-Brétchen, Schwan-Burgersauce, Tomate,

'/, eingelegte Gurke und unseren groRRartigen Pommes a

Oder als vegetarische Variante mit einem Kirbis -ChiasamenBurger

.1 SCHWANDouble-Cheese-Burger
{ 200g BeetfBurger, Chester-Kase, Emmentaler iiberschmolzen, knackiger Salat, Tomate, leckeres Gurken-Rdlish,
= wiurziges Burger-Brotchen, Schwan-Burger-Sauceund dazu unsere gro3artigen Pommes

.« Veganer-Chia-Kirbiskern -Bu r g e r  dllandwirt in c‘gV

-, goldbraun gebacken mit knackigem Wildkrauter -Salat, Tomate, selbsteingelegte Gurken,

. hausgemachtem Pfirsich-Relish und dazu unsere groRRartigen Pommes a

o

Dips fiir obendrauf: cremige Pommes Saucé" !, Burgersauce, rauchige BBQSauce und Onkel Juppi’s Spezialsaucé je a

SchwarHausweirEmpfehlung

.- Salvador XII Verdejo Blanco IGP Spaniend frisch, fruchtig mit Aromen von Exotik, animierend ottt
" und harmonisch auf der Zunge prasentiert sich der Verdejo8 je Glas 0,15l a 3,90 / KH0 a f'ff!:‘efzr";. 0
! Little BillaBong Cabe rnet -Shiraz -Australien Amka - vollmundiger, Rotwein, Frucht von dunklen Beeren & Kirschen, feine Balance s

: von Wiirznoten, unkompliziert, weich im Geschmack. Ein Australier mit Suchtfakior. 8 je Glas 0, 15l a 3,90 / K®&HO a f-,"'f--’._jé 0

F




Aus Oma Kathes Kiche:

Zart geschmorte Gansebrust doder Keule
mit hausgemachtem frischen Apfelrotkohl, verfeinert mit Cox -Orange-Apfel aus der Heimat,
dazu glasierte Maronen,

handgedrehte Kartoffelkl6Be und wahlweise unser Pflaumen -Zimt- oder Apfelkom pott a 27|50
Original Berliner Currywurst 280 - exklusiv und nur im Schwan &
unsere groRe, 180g Currywurst mit der legendédren Currysauce® und unseren groRartigen Pommes a 8,90
Mohrengemise aBiirgerlich 0 - mit unserem leckeren Frikadellen -Duett vom Grill a 9,90
oder herzhaft wirziger Altbierbratwurst aus der Traditionsmetzgerei Schlésser a 9,9
Mohrengemiise aGeadelto mit kleinem goldbraun gebackenem original Wiener -Kalbschnitzel G 13,90
Unser beliebter Hackbraten aus der TKadps*tronsmetzgerei Schl ©c
mit frischem Wildkrauter -Kartoffelstampf und unserer hausgemachten Paprikasauce a 12,90
Hausgemachtes Hiihnerfrikassée aus zartem Qualitéts-Hahnchenbrust-Filet
mit saftigen Champignons, leckeren Schwarzwurzeln, knackigen Erbsen, wirzigem Pfirsich -Relish und LangkornWildreis a 13,90
Safti ges Rindergulasch aAus dem Schmortopfo
von Qualitats-Fleisch aus der Traditionsmetzgerei Schldsser mit handgemachten Kartoffelkl6Ren,
selbstgemachtem Apfelrotkohl serviert mit hausgemachtem Apfelkompott im Gléaschen G 15,50
EhrlicheSchwanitzel
Suchen Sie sich lhr WunschSchwanitzel aus: Schmackhafte Schweine & Hahnchenschnitzel in bester Metzgerqualitat
und vegane Schnitzel V V stehen zur Wahl
Schwanitzel aOpernball o
nach weltberihmter Wiener Art, mit Zitrone und Preiselbeeren a 350
Schwanitzel &aJ@gersmanno
mit frischen Champignons in cremiger Sauce a 430
Schwanitzel aSchotenk®nigo
mit hausgemachter, pikanter Paprikasauce a 430
Kalb-Sc hwanit zel a Or -iongihahKaldschnit?el mitrPeiselbeeren und Zitrone
18
dazu ein marktfrisches Salatschiisselchen mit Balsamico-Honig-Dressing a 350
Beilagen zur Wahl: leckere Bratkartoffeln VV unsere groRartigen Pommesvv oder unser frischer Kartoffelstampf V
Schwanitzel-Gagakimml er
Schweine- oder Hahnchenschnitzel mit cremiger Steinpilzsauce, frischem Kartoffelstampf mit knusper -krossen Rdstzwiebeln
und einem marktfrischen Salatschiisselchen mit Balsamico-Honig-Dressing-® a 18,90

Goldbraun gebackenes Schweine -Schwanitzel -Cordon bleu dOmas Bestes

mit wirzigem original Allgauer Bergkése und gekochtem Schinken " aus der Traditionsmetzgerei Schlésser gefullt,
dazu hausgemachte Zwiebelmarmelade mit 15 Jahre altem Sherry abgeschmeckt, Preiselbeer-Dip,
selbstgekochtes pikant-fruchtiges Pfirsich -Relish und unsere groRartigen Pommes 0 810

« X0Q G ]1XPhld&s Was SulRes:

Hausgemachter Késekuchen V
unser ganzer Stolz - nach dem Originalrezept von Oma Kathe Schwan

o
w
©
o

Schwan-Pflaumen -Vanill a-Crumble V
hausgemachtes PflaumenZimt-Kompott mit Vanill a-Creme! und ofengebackenen Butterstreuseln 04,90

Leckerer Apfelstrudel '

warm und mit késtlich -cremiger Vanillesauce® a 4,90
Dessert-Ver f ¢ hrung éEngeIcheV und Teufelcheno

warmes Schokokichlein mit flissigem Kern auf zarter Vanill asauce, gekront mit Macadamia-Crumble und Frucht-Knusper a 7,90
(1) mit Farbstoff (2) mit Konservierungsstoffen (5a) mit einer Zuckerart und Stungsmittel (8) mit Antioxidationsmitteln (1 0) Phosphat

Eine Karte mit den Hinweisen auf Allergene Zutaten liegt fur Sie bereit dFragen Sie unsere freundlichen Mitarbeiter

VKennzeichnet alle vegetarischen Gerichte



