Austausch uber Kuiche und Ausbildung

Gastrotreffen bei Bergeshohe

Von Oliver Langemeyer

METTINGEN. Bei bestem Som-
merwetter trafen sich die
Mitglieder des Kacheclubs
Osnabriick sowie des Ver-
bandes der Servicefachkréf-
te, Restaurant- und Hotel-
meister (VSR) bei Marion
Schiirkamp im Hotel Berges-
hihe in Mettingen. Fir die
Koche, Wirte, Kiichenchefs
sowie Hotel- und Restau-
rantbetreiber, aber auch fir
Berulsschullehrerinnen und
-lehrer sei das Treffen immer
cine gute Gelegenheit, um
Erfahrungen im Betrichs-
und Ausbildungsalltag aus-
zutauschen, erlautert Marion
Schiirkamp. Einige der Gaste
gehorten, wie sie selbst auch,
dem Prifungsausschuss der
IHK an. Schurkamp ist stell-
vertretende Vorsitzende des
VSR. In den vergangenen
Jahren habe die Versamm-
lung des Kocheclubs und des
Verbandes der Servicekrdfte
meist bei ihr statigefunden,
sagt die Chefin der Mettin-
ger Traditionsgaststatie an
der Tbhenbiirener Strafle.
Der  Regionalleiter  des
VSR-Osnabriick-Emsland-
Miinster, Joachim Vorrath,
begrifite zusammen mil
dem Vorsitzenden des Ko-
checlubs, Michael  Klein,
rund 60 Gaste in Mettingen,
heifdt es in ciner Presse-In-
formation. Zu den pragends-
ten Gesprachsthemen des
Abends an allen Tischen ge-
hirte unter anderem die
eventuelle Riicknahme der
Absenkung des Mchrwen-
steuersatzes von sieben auf
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Bei reichhaltigem Essen gab es viel zu besprechen beim Treffen des Kocheclubs Osnabriick sowie des Ver-
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bandes der Servicefachkrafte, Restaurant- und Hotelmeister (VSR) im Hotel Bergeshohe in Mettingen.

wieder 19 Prozent fiir Spei-
sen, Viele der Teilnehmerin-
nen und Teilnehmer sind
sich sicher, dass diese Anhe-
bung fiir viele Betriebe schr
schwierig werde.

Dariiber hinaus ging es

um die Umstellung des Aus-
bildungssystems bei Hotel-
und Restaurantfachkraften,
berichtet Marion  Schiir-
kamp. Demnach sei die uni-
verselle Ausbildung zur Ho-
telfachkraft nicht mehr vor-
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gesehen. .Die konnten frii-
her Service, Housekeeping,
Kuche, Rezeption und Biiro”,
erklart Schiirkamp. Jetzt sei
die Ausbildung untericilt.
Die Ausbildung von Hotel-
fachkrdften beschranke sich

auf Rezeption und Biiro. Sol-
che Arbeitskrifte helfen ihr
fir das Anstellungsprofil ih-
res Hauses jedoch wenig
weiter, erlautert Schiirkamp.
Dancben gebe es jetzt zwar
auch den Beruf Fachmann
oder Fachfrau fir Restau-
rants und Veranstaltungs-
gastronomic sowic fir Sys-
temgastronomie.  Dariiber
hinaus sei die neue Ausbil-
dungsstruktur fir den Hotel-
bereich in  Hotelfachkraft
und Hotelmanagement auf-
geteilt. Diese Spezialisierung
der Ausbildungsbereiche
mache die Suche nach pas-
sendem Personal auf dem
ohnehin knappem Personal-
markt aber nicht einfacher.
Bei den Kdchen seien bei
den Gastro-Treffen natiirlich
die Gerichte, die derzeit im
Trend sind, ein Thema, be-
richtet die Mettingerin wei-
ter. Noch immer drehe sich
bei den Gesprichen viel um
die vegetarische und die ve-
gane Kiiche, hat Schiirtkamp
vernommen. Der regelmafi-
ge Austausch mit Kollegen
sei auch fiir sie sehr erkennt-
nisreich. Sie kénne viel von
den Erfahrungen mitneh-
men. In ihren GruBworten
beim jiingsten Treffen des
Kocheclub und des VSR ho-
ben  die  Vorsitzenden
schlielich noch die Unter-
stitzung  einiger  GroRfir-
men, darunter Brauereien,
Getranke- und Food-Unter-
nehmen sowie Bdckereien,
hervor. Denn ohne die Un-
terstiitzung dieser Unterneh-
men ware cine solche Veran-
staltung nicht méglich.
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