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09/14 Catering

Was wir bieten
T ——————

Angebotsvorschlage fiir Feiern

Sie planen eine Veranstaltung oder Feier fir Ilhre Firma, lhre Kunden oder ganz privat, die Sie in pro-
fessionellem Rahmen durchflihren wollen. Gerne gehen wir auf lhre individuellen Wiinsche ein.

Wir verwéhnen mit schmackhaften und abwechslungsreichen Speisen, transportgerecht
vorbereitet.

Jahreszeitliche Angebote an Gemise und Fleisch stehen im Mittelpunkt, da Speisen zu ihrer Saison
am Besten schmecken. Wir verfugen uber eine groRe Anzahl an Weinen und beraten Sie

gerne, so dass Sie sicher sein kdnnen, den passenden Wein gewahlt zu haben.

Wir kimmern uns um ein Rahmenprogramm jeder Art. Ein optimaler ,Rundum-Service® ist bei uns
Standard.

Setzen Sie sich gleich (telefonisch/per Mail) mit uns in Verbindung. Nennen Sie uns den Termin lhrer
Veranstaltung und die Anzahl der Teilnehmer, schon stellen wir Ihnen ein passendes Angebot
zusammen.

Herzlich und aufmerksam ist unser Service. Die personliche Begleitung und kontinuierliche Betreu-
ung wahrend der Veranstaltung in Ihren Rdumen ist ggf. wiinschenswert.

Unsere Erfahrungen setzen Impulse, die die Veranstaltung letztendlich fur Sie attraktiv macht. Wir
stehen fir echte Spitzenleistung. Nutzen Sie unsere Erfahrung, die Ihre Veranstaltung attraktiver
macht.

Mit herzlichen GriiRen

Markus Kreutle

R NT Bahnhofstralle 18 + 89250 Senden * Fon: 07307 941-0 2
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09/14 Catering

Party-Service und Catering

Brotchen, Schnittchen und Co. €/Stk.
halbes belegtes Brotchen mit feinsten Wurst- 1,70
und Kasespezialitaten aus der Region,

herzhaft garniert

auch als Vollkornbrotchen erhaltlich 1,90
Ciabatta

(Mindestanzahl auf Anfrage)

halbe belegte, luftige Pantoffelbrote mit:
sonnengereiften Tomaten, Mozzarella 2,20
und Basilikumpesto

mediterranem Frischkase, Rucola, Strauch- 2,30
tomaten und Pinienkerne

Krauter-Creme-Fraiche und saftigem Koch- 2,40
schinken herzhaft garniert

Krauterfrischkase, geraucherter Putenbrust 2,40
und getrockneten Tomaten

Schnittlauchquark und gebackenem 2,40
Pfannenschnitzel

gerauchter lllerforelle und Preiselbeersahne 2,60

zartem Schweinefilet, Ananas-Mangochutney 2,70
und Sesam

rosa gebratenem Roastbeef vom Weiderind, 2,90
Remouladensauce und Riesenkapern

gerauchertem Lachs und Limetten-Dill- 2,90
Sauce
Mailander Salami, luftgetrocknetem Parma- 2,90

schinken, Rucola und Parmesan

Canapeés
(Mindestanzahl auf Anfrage)

wahlen Sie zwischen ausgestochenem
Weillbrot und Pariser Baguette mit:

Krauterfischkase und gegrillten Zucchini-
scheiben

gerauchertem Forellenfilet, Meerrettich-
Apfelsahne mit frischem Dill

saftigen Maispoulardenscheiben, exotisch
garniert

Mailander Salami und Oliven aus der
Toskana

Bayrischem Camembert, Preiselbeeren
und Orangenzesten

Tete de Moine — geriebener Ménchskopf-
kase — und roten Trauben

gebratenem Thunfisch im Sezuanpfeffer-
mantel mit Koriander

gebeiztem Lachs und Limone-Dill-Senf-
sauce

rosa gebratenem Roastbeef vom Weiderind,
Remouladensauce und Riesenkapern

Entenbrustscheiben, lackiert mit
Pflaumensauce und Sesam

Unsere Preise sind zzgl. Mehrwertsteuer
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Party-Service und Catering
e —————

Fingerfood

im Glaschen und Schalchen

€/Stk.
Mediterrane Hackfleischballchen mit 2,50
Ratatouillegemuse und Mozzarella gratiniert
Antipastigemuse mit Parmesan, 2,50
Toskanischen Oliven und Crostini
Marinierte und gegrillte Austernpilze 2,60
mit Rucola und Parmesanchip
Putenbrustwirfel asiatisch mariniert 2,70
auf Wokgemusesalat mit schwarzem Sesam
Gerdstetes WeilRbrot mit sonnengereiften 2,90
Tomaten, luftgetrocknetem Parmaschinken
und frischem Basilikum
Kleine asiatische Rinderroulade 3,20
in Soja-Ingwer-Chillisauce geschmort auf
Ananas-Mangochutney
Eingelegter Tafelspitz in Radieschen- 3,20
Gewdurzgurken-Schnittlauchvinaigrette
Entenbrustscheiben mit Pflaumendip 3,50
lackiert und Sesam
Lachstatar mit Limone und frischem Dill 3,50
mariniert
Eingelegte Riesengarnele mit Zitronendl 3,80

mariniert, Portwein-Melonenkugeln und Minze

Riesengarnele im Speckmantel gebraten 3,80

auf Balsamico-Linsensalat und Crostini

Vegetarisches

Ein Ausdruck eines bewussten Lebensstils,
einer gesunden und vollwertigen Ernahrungs-
weise

€/Stk.
Mini-Brezel mit salziger Fassbutter 1,10
Vitaminreiche Gemiusesticks mit haus- 1,50
gemachtem Schnittlauchfrischkase
Gebratene Edelpilze im Krautergelee 1,90
Kleine Schwarzbrotscheiben mit Frischkase, 2,20
knackiger Gurke, Strauchtomaten, Fenchel
und Gartenkresse
Auberginenrdlichen mit eingekochten 2,20
Tomaten und mariniertem Fetakase
Gebratene Zucchinischeiben mit 2,30
Krautern aromatisiert, eingelegte Strauch-
tomaten und Basilikumpesto
Dreierlei knackige Rohkostsalate mit 2,40
leichtem Joghurtdressing im Glaschen
angerichtet
Cherry-Strauchtomaten mit marinierten 2,40
Bulffelmozzarellakugeln und frischem
Basilikum
Antipasti-Gemuse mit mediterranen 2,40

Krautern und Parmesanchip

Wir bitten um lhr Verstiandnis,
dass die Mindestanzahl der Fingerfood-
Gerichte pro Stiick auf Anfrage erfolgt.

Unsere Preise sind zzgl. Mehrwertsteuer
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Party-Service und Catering
e —————

Mediterranes Buffet — kalt
erleben Sie den Flair des Siidens

Rustikales Buffet — kalt

ein echter Hingucker fiir's Auge

auch bei lhnen zu Hause

(ab 10 Personen)
Feinste Wurst— und Schinkenspezialititen aus (ab 15 Personen)

der Region pikant garniert . . i o
Carpaccio von der Rinderlende mariniert mit Zitro-

Bayrische Kasespezialitdten mit roten Trauben nendressing, geriebenem Parmesan und Frisee
Sonnengereifter Tomaten-Mozzarellasalat mit
altem Balsamicoessig und Olivendl mariniert,
Mango und frischem Basilikum

Wourstsalat mit Kése, knackigen Gewurzgurken
und roten Zwiebeln

Kalbfleischpflanzerl mit Minitomaten und ) )
Weilkrautsalat Pennenudelsalat mit Cherrytomaten, Oliven,

gebratenen Zucchiniwdrfeln, Basilikum-Tomaten-
Matjestatar auf Pumpernickel mit frischem Dill Pesto und Parmesan
Grobes Antipasti-Gemuse mariniert mit weilRem

Nudelsalat mit Erbsen, Schinken— und , : e \ N
Balsamicoessig, Olivendl und frischen Krautern

Paprikawrfel

Schwibischer Kartoffelsalat mit roten Zwiebeln Mediterrane Hackfleischkiichle auf Ratatouillesalat

Gebratene Maispoulardenbrust auf Orangen-

Schwarzbrot und Baguette aus dem Ofenrohr
Fenchelsalat

€ 16,50
Hauchdinne Scheiben vom Parmaschinken und

Mailander Salami betraufelt mit altem Balsamico,
kalt pepresstem Olivendl und Parmesan

Hausgebeizter Lachs auf gebratenen Zucchini-
scheiben mit Limonen-Dill-Senfsauce

Dreierlei Kasesorten aus Sudtirol

Dazu servieren wir: Olivenciabatta,
Focaccia-Fladenbrot und zweierlei Baguette

€ 23,90

Unsere Preise sind zzgl. Mehrwertsteuer
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Party-Service und Catering
e —————

Feinschmeckerbuffet — kalt Schwabisch-Bayrisches Buffet

Das gonnt man sich nicht jeden Tag

(ab 20 Personen) (ab 15 Personen)
Vitello tonnato vom Kalbfleisch in Thunfischsauce Heimische Fischplatte aus Seen und Flissen
-mild geraucherte lllerforelle und Makrele, gebeiz-
Rotholzlachs mit Dill-Senfsauce ter Lachs und Zander mit Weissweinsauce
Uberzogen, dazu servieren wir Apfel-Sahne-
Thunfisch in schwarzem Pfeffermantel angebraten Meerrettich und Dill-Senfsauce

auf marinierten Gurkenspaghetti und Wasabisauce
Schmankerl-Platte mit gerauchtem Schwarzwalder

Marinierte Riesengarnelen mit Portwein-Melonen- und gekochtem Schinken, kalter Leberkas mit

kugeln und frischer Minze suRem Senf, Fleischpflanzerl, marinierter
Tafelspitz mit Radieschen-Gurken-Schnittlauch-

Roastbeef ,rosa gebraten* in diinne Scheiben Vinaigrette, Obazda und Griebenschmalz,

geschnitten mit eingelegtem Gemiise rustikal ausgarniert

Schweinefilet unter der Auberginen-Mandelhaube Bayrischer Krautsalat mit Speck

Marinierte Rote-Beete mit Himbeervinaigrette und Kartoffelsalat mit roten Zwiebeln nach Oma

Mozzarella, Walniisse und Rucola Feyrers Rezeptur

Mariniertes Antipastigemiise mit mediterranen Dazu servieren wir ofenfrisches Bauernbrot,

Krautern Partybrétchen und Baguette

Waldorfsalat mit Apfeln, Sellerie, Ananas und warme Speisen:

Walnlissen mit Sauerrahm und Zitronensaft

mariniert Traditioneller Krustenbraten mit Altbier-Kimmel-
Sauce und hausgemachten Brezel-

Dazu servieren wir Partybrétchen und zweierlei Serviettenknodel

Baguette

€29,90 € 24,90

Unsere Preise sind zzgl. Mehrwertsteuer
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Party-Service und Catering
e —————

vegetarisches Buffet Hochzeitsbuffet

gesund, vitaminreich & vollwertig fiir den schonsten Tag im Leben

(ab 15 Personen)
(ab 25 Personen)
Marinierte Rote Beete mit Himbeeren, Rauke, \Wal-

nissen und eingelegtem Wurzelgemuise Marinierte Putenspielte im Sesammantel mit
Mangochutney

Antipasti-Gemise mit Champignons, Oliven,

Peperoni und mediterranen Krautern Gebratene Entenbrust mit Limetten-Pflaumendip
lackiert

Carpaccio von der Zucchini mit frischem Thymian,

mariniert mit Zitronendressing, eingelegte Toma- Dreierlei vom hausgebeizten Lachs (Tatar, im

ten und Parmesan Krauterfladle mit Frischkdse und diinne Scheiben

mit Honig-Dill-Senfsauce)
Marinierter Fenchel mit Orange und Dill,

sonnengereiften Cherrytomaten und Parmesan Gerauchte lllerforelle mit Apfel-Sahnemeerrettich
Sonnengereifte Tomaten mit Blffelmozzarella, Garnelen-Cocktail mit Ananas, Pfirsich und
mariniert mit Balsamico, Olivendl, frischem Staudensellerie mit frischem Dill

Basilikum und Mango
Luftgetrockneter Parmaschinken mit Cantaloupe-
Salat mit Oliven, Gurken, Paprika, Mais und in Melone
Salzlake gereifter Fetakase
Carpaccio vom Black Angus Rinderfilet mit
Dazu servieren wir: Zitronendressing mariniert, Frisee und Parmesan
Vollkorn-Stangenbrot und Kérnersemmel
Knackiger Karottensalat mit Ananas
warme Speisen:
Sonnengereifte Tomaten mit Biffelmozzarella,
Uberbackene Zucchinischiffchen mit Tomatensugo Basilikum und Mango
auf Aquarellorisotto und mediterranem Gemiuse
Zupfsalate mit hauseigenem Dressing
€ 21,50
Dazu servieren wir:
Pariser Stangenweif3brot, Vollkornbaguette und
Partybrétchen

warme Speisen:

Schweinefilet unter der Tomaten-Olivenhaube mit
Rosmarinjus, dazu wilde Kartoffeln

Variation von Edelfischen in Weissweinsauce,
Gemise der Saison und Nudeln

€ 28,90

Unsere Preise sind zzgl. Mehrwertsteuer
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Party-Service und Catering
e —————

Mediterranes Buffet -

das schmeckt wie im Urlaub

(ab 20 Personen)

Carpaccio vom Black Angus Rinderfilet mit
Zitronendressing mariniert, Rucola und Parmesan

Hausgemachtes Antipasti-Gemuse mariniert mit
weillem Balsamicoessig, Olivendl und Krautern

Vitello Tonnato mit kalten Kalbfleischscheiben,
Thunfischsauce und Kapernapfel

Riesengarnelen im Pancettamantel gebraten auf
Balsamicolinsen mit Crostini

Mailander Salami mit luftgetrocknetem Parma-
schinken, dinn aufgeschnitten, und Parmesan

Sonnengereifte Tomaten mit Blffelmozzarella,
Basilikum und Mango

Pennenudelsalat mit Zwergtomaten, gebratenen
Zucchiniwrfeln, Oliven und Basilikumpesto

Rucolasalat mit Zitronendressing mariniert,
Parmesan und Kirschtomaten

Dazu servieren wir:
Olivenciabatta, Focaccia-Fladenbrot und
zweierlei Baguette

warme Speisen:

Saltimbocca vom der Putenbrust mit Salbei und
luftgetrocknetem Parmaschinken auf Ofengemiuse
mit Rosmarinkartoffeln

Gebratenes Lachsfilet mit Parmesan gefullt unter
der Basilikumkruste mit Ratatouillegemtise und
Spaghettini

€ 29,50

Brunchbuffet -

genieBen Sie Friihstick und Mittagessen
zusammen

(ab 15 Personen)

Hausgebeizter Norwegischer Lachs mit Limetten-
Dill-Senfsauce

Gebratene Black Tiger Riesengarnelen auf
mediterranem Antipasti-Gemise

,Rosa“ gebratenes Roastbeef vom Weiderind mit
hausgemachter Remouladensauce und Riesen-
kapern

Putenspielde in Kokosmilch gegart auf
Mangochutney und schwarz-weillem Sesam

Luftgetrockneter Parmaschinken und Schiffchen
von der Honigmelone

Kleine, internationale Kaseauswahl
Griechischer Bauernsalat mit Gurke, Paprika,
Mais, Oliven, roten Zwiebeln, Babytomaten und
Schafskase

Karotten-Ananassalat mit Joghurtdressing
Dazu servieren wir:

Partybrétchen, Brezeln, Vollkornbaguette und
Pariser Stangenweissbrot

warme Speisen:

Munchner Weisswirste mit stiRem Senf

Schweinefilet im Speckmantel gebraten mit
gebratenem Gemuse und Aquarellorisotto

Ricotta-Spinattortellini mit Tomatensauce, Oliven,
Rucola und Zwergtomaten, gratiniert mit
Parmesan

€ 26,50

Unsere Preise sind zzgl. Mehrwertsteuer

%
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Party-Service und Catering
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Aus dem Suppentopf - Unsere Vorspeisen -
die Suppe wird nicht so heil klein aber fein

Stellen Sie sich lhre Vorspeisen selbst

gegessen, wie sie gekocht wird...

zusammen!

Klare Suppen: (ca. 200 ml) Preise auf Anfrage
Rinderkraftbriihe mit: vegetarische Vorspeisen
Krauterfladle und Schnittlauch € 3,20
Bratknodel und Backerbsen €3,40  Vitaminreiche Gemiisesticks mit hausgemachtem
Maultaschen und Rdstzwiebeln € 3,50 Schnittlauch-Frischkase
Griel3knodel und Schnittlauch € 3,50

Antipasti-Gemuse mit Parmesan, toskanischen
Franzosische Zwiebelsuppe mit gratinierten Oliven und Crostini
Kasecroutons € 3,80

Marinierte gegrillte Austernpilze mit Rucola und
Italienische Gemusesuppe mit Makkaroni, Parmesanchip
Parmesan und Olivendl € 3,80

Gebratene Edelpilze im Krautersilzchen
Cremesuppen: (ca. 200 ml)
Auberginenrdlichen mit eingekochten Tomaten

Schwébische Kartoffelrahmsuppe mit und mariniertem Fetakase

Wurzelgemise und Schnittlauch € 3,80 . . o
Gebratene Zucchinischeiben mit frischen

Tomatencremesuppe mit Croutons €380 Krautern, Babystrauchtomaten und Pesto
€4.00 Zwergtomaten mit marinierten Mini-Buffel-

Karotten-Ingwercremesuppe
g PP Mozzarellakugeln und frischem Basilikum

Parmesancremesuppe mit gebackenem . ) . .
Pancetta €3,90 Linsensalat mit Edelpilzen, Radieschen,

Gewurzgurken und Schnittlauch

teinpilzrah it mildem Knoblauch € 4,
Steinpilzrahmsuppe mit mildem Knoblauch € 4,50 Kleine Schwarzbrotscheiben mit Frischkase,

Eintépfe (ca_ 350 mI) knackiger Gurke, Fenchel und Gartenkresse

Schwabischer Linseneintopf mit Speck und
Gemdise €5,20

Erbseneintopf mit Gemuse und Wienerle € 5,80

Ungarische Gulaschsuppe mit Paprika
und Kartoffeln €6,00

Gaisburger Marsch mit Gemuse, Spatzle,
gekochtem Rindfleisch und Réstzwiebeln € 6,10

Unsere Preise sind zzgl. Mehrwertsteuer
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Party-Service und Catering
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unsere Fleischvorspeisen

vom Geflugel

Babymaiskolbchen im Putenschinken eingewickelt
mit Remouladensauce

Kleine Medaillons von der Putenbrust unter der
Tomaten-Basilikum-Parmesanhaube

Marinierte Putenspief3e in Kokosmilch pochiert, mit
Mangochutney

Gebatene Maispoulardenbrust mit Ananas-
Karottensalat

Scheiben von der Putenbrust ,asiatisch® auf
Glasnudelsalat

Entenbrustscheiben am Spiel3 mit Pflaumenragout
Gerauchte Entenbrust auf Gemusesalat

Geflugel-Cocktailsalat mit Pilzen und Gemuse in
Krautersauce

vom Schwein

Mailander Salami mit toskanischen Oliven,
eingelegten Artischocken, getrockneten Tomaten
und Parmesan

Geraucherter Schwarzwaldschinken und Kamin-
wurz mit eingelegten Gurken und Radieschen

Kleine Hackfleischballchen mit Mozzarella
gratiniert auf Ratatouillesalat

Mini-Medaillons vom Schweinefilet unter der
Auberginen-Mandelhaube

Luftgetrockneter Parmaschinken auf Cantaloupe-
Melone

Rollchen vom Schweinefilet im Salbei-
Parmaschinkenmantel

vom Rind

Saftige Roastbeefrélichen mit griinem Spargel und
Cocktaildip

Kleine Rinderrouladen ,asiatisch* auf
Glasnudelsalat

Scheiben vom Roastbeef auf eingelegtem Gemu-
se und Balsamicoglace

Marinierter Tafelspitz mit Radieschen-Gurken-
vinaigrette

Kleine Wirfel vom Rinderfilet mit Antipasti-
Gemiuse, Rucola und Parmesan

Scheiben vom Roastbeef am Spield mit Pflaumen-
Limettendip auf Glasnudelsalat

Carpaccio vom Black Angus Rinderfilet mit
Zitronendressing, Rucola und Parmesan

unsere Fisch— und
Krustentiervorspeisen
Hausgebeizter Norweger Lachs mit Dill-Senfsauce
Tartar vom gebeizten Lachs mit Chilly und Limone

Roulade vom gebeizten Lachs mit Frischkase

Weilier gerauchter Heilbutt auf Gurkenspaghetti
mit Wasabisauce

Gerauchte lllerforelle mit Apfel-Sahnemeerrettich

Thunfisch mit schwarzem Pfeffer und Glasnudel-
salat

Gebratener Thunfisch mit Kalbfleischsauce und
Riesenkapernapfel

Riesengarnele auf Anti-Pastigemuse
Riesengarnele mit Melone und frischer Minze

Jacobsmuschel mit Pflaumen-Limettendip
und Glasnudelsalat

Jacobsmuschel unter der Peperonatahaube

Unsere Preise sind zzgl. Mehrwertsteuer

Bahnhofstralle 18 + 89250 Senden * Fon: 07307 941-0
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Unsere Hauptgerichte - €/Portion
die zentrale und dominante

Stelle in einer Meniifolge

Roastbeef am Stiick gegart mit 13,50
kraftiger Jus
€/Portion g
vom Geflugel Geschmorter Kalbsrahmbraten mit 10,90
Waldpilzen
Putengeschnetzeltes ,Ziricher Art* mit 8,50 L _
Champignons Ziricher Kalbsrahmgeschnetzeltes mit 11,50
Champignons
Medaillons von der Putenbrust unter der 8,90 . _
Tomaten-Basilikum-Mozzarellahaube Kalbsfilet unter der Auberginen- 15,90
Mandelhaube
Saftig gebratene Maispoulardenbrust 9,50
Piccata Milanese von der Putenbrust mit 790 vom Fisch
Tomatensauce
Welsfilet unter der Meerrettichkruste mit
. Schnittlauchsauce 11,00
vom Schwein
Kabeljaufilet mit WeilRweinsauce 11,90
Mediterrane Hackfleischlasagne mit 6,90
Mozzarella gratiniert Lachsfilet mit Parmesan gefullt
und Tomatensauce 12,50
Saftiger ofenfrischer Schweinebraten in 7,50
Dunkelbiersauce Paella von Edelfischen und
Meeresfriichten 16,50

Paniertes Pfannenschnitzel vom Schweine-
ricken mit Bratensauce 7,80

o Vegetarische Gerichte
Geschnetzeltes vom Schweinefilet ,Stroganoff*

mit Pilzen, Gurken und Tomaten gebraten 8,90 Kasespatzle mit Champignons und

Saftige Medaillons vom Schweinefilet in 9,20 Zwiebelschmelze 7,50

Champignonrahmsauce Gemiuselasagne mit Mozzarella gratiniert 7,90
Saltimbocca vom Schweinefilet im Salbei- 9,50

Parmaschinkenmantel Gnocchi mit WalnUssen, Trauben, und

Rucola in Gorgonzolasauce 8,20

Penne mit Oliven, Zwergtomaten, Rucola, 8,90
Artischocken, gratinert mit Parmesan und Pesto

vom Rind und Kalb

Ungarisches Rindergulasch geschmort Gefiillte Zucchini mit Ratatouille und 8,90
in kraftiger Sauce mit Paprika 8,80 Mozzarella (iberbacken mit Tomatenrisotto
Eingelegter Frankischer Sauerbraten 9,20 Waldpilze in Krauter-Sahnesauce mit

) Brezel-Serviettenknddel 8,50
Geschmorte Rinderroulade 9,90

in Rotweinsauce

Unsere Preise sind zzgl. Mehrwertsteuer
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Party-Service und Catering
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Warme Beilagen

Hausgemachte Eierspatzle
Schupfnudeln

Schwabische Krautschupfnudeln
Krautspatzle

Spaghettini

Wilde Rosmarinkartoffeln
Kartoffelpuree
Kartoffel-Olivengnocchi
Kartoffelgratin

Bouillonkartoffeln
Semmelknodel

Kartoffelknodel

Rotkraut nach Oma Feyrers Rezept
Sauerkraut

Basmatireis

Risotto

Marktgemise der Saison

Kohlrabirahmgemuse

Glaciertes Karottengemtuse

€/Portion

Rote Bete-Salat mit Mozzarella
und Rucola

Tomatensalat mit roten Zwiebeln
und Rucola

Tomaten-Mozzarellasalat mit Mango und
Basilikum

Nudelsalat mit Mayonnaise, Mais, Paprika,
Erbsen und Schinken

Kartoffelsalat mit roten Zwiebeln
Weillkrautsalat mit Speck
Karottensalat mit Sauerrahm und Ananas

Kohlrabisalat mit Joghurt-Schnittlauch-
dressing

Rotkrautsalat mit Preiselbeeren und
Apfeldressing

Waldorfsalat mit Apfeln, Sellerie
und Walnissen

Rettichsalat mit Schnittlauch
Paprika-Bohnensalat

Bauernsalat mit Paprika, Oliven, Gurken,
Mais und roten Zwiebeln

Schweizer Wurstsalat mit roten Zwiebeln

Eingelegter Salat von Zucchini, Aubergine,
Paprika und Kirschtomate

Gurkensalat in Dill-Sauerrahmsauce

Shrimpsalat mit Champignons, Ananas,
grinem Spargel und Dill

Blattsalate mit Joghurtdressing
oder Balsamico-Olivendressing
oder Thousand-Island-Dressing
Empfohlene Menge pro Person:
Nur Salat als Beilage ca. 300g /Person
Bei weiteren Beilagen ca. 200g/Person

Unsere Preise sind zzgl. Mehrwertsteuer

QTEL
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€/kg

18,90

12,90

18,90
13,50

12,90
12,00
12,90

12,90
12,90
14,90

12,90
13,90

14,90

19,50

16,50

12,90

24,50
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Party-Service und Catering

Desserts

im Glas oder Schilchen serviert

Mousse von weil3er Schokolade 4,20
Mousse von heller Schokolade 4,20
Mousse von dunkler Schokolade 4,20
Griel3flammerie mit Beerengritze 4,80

und Vanillesauce

Zitronengras-Sauerrahmmousse 4,50
mit Koriander

Basilikum-Sauerrahmmousse mit 4,50
Ananas-Kiwiragout und mildem Chili

Panna Cotta mit Brombeersauce 4,50
Himbeer-Tiramisu 4,50
Mango-Joghurtcreme 4,50
Obstsalat von frischen Fruchten 4,40

Sonstige Leistungen

Mitarbeiter
Fur Servicekrafte und Kéche zur Betreuung lhrer Veranstaltung berechnen wir

o Montag bis Samstag von 09:00 Uhr - 20:00 Uhr € 30,00/Std.
. Montag bis Samstag von 20:00 Uhr - 24:00 Uhr € 35,00/Std.
. Montag bis Freitag von 24:00 Uhr - 03:00 Uhr € 42,00/Std.
. Sonntag € 45,00/Std.
. Feiertag € 68,00/Std.
. Kuchenchef ab € 45,00 / Std.

—

Abfahrt Senden / Ankunft Senden)

Geschirr / Besteck / Glaser

o Leihgeschirr, Besteck und Glaser—gerne stellen wir lhnen hier eine Pauschale zusammen.

Die Riickgabe erfolgt ungesplilt.

Fur lhre Veranstaltung kalkulieren wir Ihnen auch gerne eine Pauschale fir Besteck, Teller und Glaser.
Gerne kimmern wir uns auch um das benétigte Mobiliar, Tischdecken, Dekoration, Zelt,
Rahmenprogramm, Musik, Getranke etc.

Unsere Preise sind zzgl. Mehrwertsteuer

= * Fax: 07307 941-150 « info@hotel-feyrer.de « www.hotel-feyrer.de
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09/14 Catering

Datum der Veranstaltung:

Planungshilfen

Zeitplan der Veranstaltung: Beginn am um Uhr
Ende am um Uhr
Teilnehmerzahl: Personen
(gewlinschtes bitte ankreuzen) Ja Nein | Bemerkung
Zum Empfang der Teilnehmer: e als Begrifungstrunk
Empfangsparty am Vorabend: e als Welcome-Party
o als Cocktailparty
— mit Appetithappen
— ohne Appetithappen
Zum Frihstiick: ¢ Reichhaltiges Buffet
Erfrischungen im Konferenzraum: e Getranke
Kaffeepause, vormittags e mit gemeinsamem Imbiss
e ohne gemeinsamen Imbiss
Mittagessen: e Menu zur Auswahl
e Business-Lunch
e Alacarte-Essen
Kaffeepause, nachmittags: e mit Geback
e ohne Gebacke
e zuzuglich kalte Getranke
Abendessen: o festliches Dinner
e Spezialitaten-Buffet
Bemerkung: (Zeitpunkt der
Reden, weitere Tagungsgerate,
Sonderwilinsche u. a.)
Raumlichkeiten: Tagungsraum: Personen
Gruppenraume: Personen
Raum/Mittagessen: Personen
Raum/Abendessen. Personen
Rahmenprogramme e Siehe unser Angebot Personen
RH BahnhofstraBe 18 + 89250 Senden « Fon: 07307 941-0 14
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Fax-Antwort Catering
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Fiir konkrete Bestellungen

Bitte senden an Fax: 07307 941-150

Sie haben mich neugierig gemacht. Ich wirde gerne |hre Einladung in Anspruch
nehmen fur 1 kostenlosen Besprechungs-Drink.

O Bitte telefonisch einen Termin vereinbaren
O Ich interessiere mich fur
O Catering/Lieferservice von Speisen und Getranke
O Angebot fur Familienfeiern
O Angebot fur Firmenfeiern
O Sonstiges

O Bitte rufen Sie mich an, ich habe noch ein paar Fragen zu meinen aktuellen Planen,
die ich gerne unverbindlich mit Ihnen diskutieren mdchte.

O Wir bendtigen Ihr konkretes Angebot flr

von bis

Absender:

Telefon-Nr.: Telefax-Nr.:

RE ( T\‘ ANT Bahnhofstralle 18 « 89250 Senden * Fon: 07307 941-0
Y R » Fax: 07307 941-150 « info@hotel-feyrer.de « www.hotel-feyrer.de
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lhre Meinung zum Catering
e —————

Bitte abgeben bzw. zusenden. Herzlichen Dank im Voraus.

kS o B © g 2
Q 2 o o 2 3
(3] B = X T =
o)) = [} )] 2 (0]
" = & Q " = = Q
s » & 5 s » &8 S

Die Speisenqualitat Das Rahmenprogramm

Mittag, am O 00 d O OO0 g

Abend, am OO0 0O OO0 0O

Sonstiges, am OO0 0O O 00O O

O o06o0oad

Das Getrankeangebot
O 00 o Unsere Mitarbeiter
O 00 d Freundlich, hoflich OO0 O
OO0 0 Zuvorkommend, aufmerksam O O O O
O o0onono Fachliche Kompetenz OO0 O

: T , Sonstiges

Die Preiswurdigkeit

Restaurant O 000

Gesellschaftsraume O 000

Sonstiges OO0 Od

lhre persénliche Bemerkung:

lhre Adresse:

Veranstaltungstag, Uhrzeit:

ANT Bahnhofstralle 18 + 89250 Senden * Fon: 07307 941-0
%N * Fax: 07307 941-150 « info@hotel-feyrer.de « www.hotel-feyrer.de 1 6
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Geschéftsbedingungen flir Partyservice & Catering

Allgemeines

Wir liefern und vermieten ausschlieRlich auf der Grundlage unserer Allgemeinen Geschaftsbedingungen;
abweichende Bedingungen unserer Kunden sind uns gegenuber nur dann wirksam, wenn sie im Einzelfall
schriftlich mit uns vereinbart wurden. Die Abnahme unserer Leistung gilt als Anerkennung dieser Allge-
meinen Geschéaftsbedingungen.

Angebot und Preise

Unsere Angebote sind freibleibend. Alle ausgewiesenen Preise fir Speisen und Getranke in unserer Ca-
teringmappe sowie auf unserer Homepage sind Abholpreise exklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Servicepersonal, Ausstattungsgegenstande und Transportkosten sind in den Buffet— und Getréankeprei-
sen nicht enthalten. Diese Leistungen werden lhnen gesondert angeboten und in Rechnung gestellit.

Die Korrektur eventueller Druckfehler behalten wir uns vor. Je nach Auftragsvolumen kann eine angemes-
sene Vorauszahlung vereinbart werden. Wir behalten uns eine wirtschafts— und einkaufsbedingte Preis-
anderung vor.

Auftragserteilung

Mit Auftragserteilung werden die allgemeinen Geschaftsbedingungen durch den Kunden anerkannt. Auf-
trage gelten nur dann als vereinbart, wenn Sie von uns eine schriftliche Auftragsbestatigung erhalten ha-
ben. Bei einem Auftragsvolumen uber € 150,00 unterbreiten wir Ihnen in der Regel vorab ein schriftliches
Angebot, das vom Kunden schriftlich oder auch mandlich bestatigt wird.

Anderungen
Geringfuigige Anderungen in unserem Buffet— und Speisenangebot kénnen saison- und qualitatsbedingt
auftreten.

Auslieferung

Die Auslieferung erfolgt an die vom Kunden angegebene Lieferadresse zum vereinbarten Liefertermin.
Bei jeder Lieferung muss mit einer Zeitverschiebung gerechnet werden, die sich auch bei groter Sorgfalt
nicht immer vermeiden lasst. Aus diesem Grund raumt uns der Kunde eine Toleranz von 30 Minuten ein.
Der Kunde gewahrleistet die Entgegennahme und Prifung der georderten Waren und bestatigt den Er-
halt. Eventuelle Unstimmigkeiten sind bei Abnahme sofort mitzuteilen. Wir behalten uns das Recht der
zumutbaren Nachbesserung und/oder Nachlieferung vor.

Transportkosten

Die uns entstehenden Fahr— und Abladezeiten berechnen wir von Montag bis Samstag (auler Feiertag)
von 09:00 Uhr bis 18:00 Uhr mit € 30,00 pro Stunde oder nach Absprache. In den € 30,00 je Stunde sind
ein Fahrzeug und ein Fahrer enthalten. Bei jeder Lieferung berechnen wir mindestens eine halbe Stunde
Transport. Sollten zum Entladen mehrere Krafte nétig sein, wird der zusatzliche Personalaufwand geson-
dert angeboten und in Rechnung gestellt. Transportkosten auferhalb dieser Zeiten auf Anfrage.

Haftung
Bei Warenlieferung mit unseren eigenen Fahrzeugen und Mitarbeitern geht die Haftung bei Ubergabe am
Bestimmungsort auf den Kunden uber.

Buffetaufbau
Der Buffetaufbau ist eine Sonderleistung, die gesondert vereinbart und in Rechnung gestellt wird.

Mitarbeiter/Personal

Dienstleistungen von Servicekraften, Buffetkraften, Kéchen, Hostessen, Auf— und Abbaupersonal, Hilfs-
kraften, Reinigungskraften, Technikern oder dhnlichem Personal miissen gesondert bestell und vereinbart
werden.

H . « Fon:
R Bahnhofstralle 18 « 89250 Senden * Fon: 07307 941-0 1 7
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Geschéftsbedingungen flir Partyservice & Catering

Unsere Liefergebiihren

Bis 2,5 km Anfahrtsweg pauschal € 12,50

Bis 5 km Anfahrtsweg pauschal € 15,00

Bis 10 km Anfahrtsweg pauschal € 20,00

Ab 10 km Anfahrtsweg berechnen wir € 1,30 pro gefahrenem km.

Startadresse ist unser Hotel, Bahnhofstralle 18, 89250 Senden

Berechnungsgrundlage ist jeweils die verkehrsglinstigste vorgeschlagene Route von Google Maps zur
gewulnschten Lieferadresse.

Im Stadtgebiet entfallen die Gebiihren fur die Anlieferung aber einer Nettoauftragssumme in Hohe
von € 200,00.

Die Anlieferung sowie die Leergutabholung verstehen sich als 2 gesonderte Einzelfahrten. Die Service-
Leistung einer Leergutabholung durch unsere Fahrer wird grundsatzlich gesondert zu den o.g. Liefer-
Pauschalen berechnet (auch bei Auftragswert Gber € 200,00)

Fur Anlieferungen bzw. Leergutabholungen ist eine Verweildauer von 15 Min. bei unseren Kunden vor
Ort in der Lieferpauschale enthalten. Fur darlber hinausgehende Zeiten (z.B. durch lange Lieferwege im
Haus, Zusammentragen von verteilt stehendem Geschirr, Aufraumarbeiten ect.) wird der zusatzliche
Zeitaufwand mit € 25,00 pro Stunde in Rechnung gestellt. Ein entsprechender Beleg wird vom Auftragge-
ber unterzeichnet. Dies ist bei Erstellung des Angebotes/Auftrages im Voraus nicht immer absehbar.

Leihgeschirr und Ausstattung
Die Buffetausstattung fur kalte Gerichte wie zum Beispiel Platten, Schisseln oder Kellen, sowie Speisen-
warmer (Chafing-Dishes) sind im Buffetpreis als Leihgeschirr mit enthalten.

Leihgeschirr und Ausstattung
Der Kunde darf den Mietgegenstand nur zum vereinbarten Zweck und am vereinbarten Ort nutzen.

Abholung von Leihgut

Die Lieferung von Speisen und Getranken erfolgt in und/oder auf Leihbehaltern, -platten oder -geschirr.
Diese werden nach Vereinbarung moglichst am nachsten Werktag von 09:00 Uhr bis 18:00 Uhr abgeholt.
Eine genaue Zeit kann vereinbart werden.

Der Kunde halt die Gegenstande zum vereinbarten Termin zusammengeraumt im grob gereinigten Zu-
stand zur Abholung bereit. Die Rlicknahme erfolgt zunachst unter Vorbehalt. Exakte Bruch— und Fehl-
mengen koénnen erst nach erfolgtem Reinigungsprozess ermittelt werden. Fehlende Gegenstande werden
dem Kunden zum Wiederbeschaffungswert in Rechnung gestellt. Bei Beschadigungen an Leihgegenstan-
den wird der Aufwand fur Reparatur oder Instandsetzung berechnet.

Die entstehende Fahr- und Einladezeit fur die Abholung des Geschirrs berechnen wir von Montag bis
Samstag (aulRer Feiertag) von 09:00 bis 18:00 Uhr mit € 30,00 pro Stunde oder zu einem Festpreis. In
den € 30,00 je Stunde sind ein Fahrzeug und ein Fahrer enthalten. Bei jeder Abholung berechnen wir
mindestens eine halbe Stunde Transport. Sollten zum Beladen mehrere Krafte nétig sein, wird der zusatz-
liche Personalaufwand gesondert angeboten und in Rechnung gestellt. Abholkosten auf3erhalb dieser
Zeiten auf Anfrage.

Abrechnung nach Verbrauch

Fir Getranke, die nach dem Verbrauch berechnet werden, erheben wir einen Mindermengenzuschalg
von € 15,00, soweit der Verbrauch € 50,00 nicht Ubersteigt. Angebrochene Einheiten werden als vollstan-
dig verbraucht berechnet.

H . « Fon:
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Geschéftsbedingungen flir Partyservice & Catering

Stornobedingungen
Bei Stornierung von bereits erteilten Gesamtauftragen berechnen wir:

ab 30 Tage vor dem vereinbarten Liefertermin 10%
ab 7 Tage vor dem vereinbarten Liefertermin 50 %
ab 2 Tage vor dem vereinbarten Liefertermin 80%
am Tag der Veranstaltung 100%

Stornogebuhren die uns unser Lieferant (z.B. bei Getranke— oder Geschirrlieferungen) in Rechnung stellt,
werden zu 100% in Rechnung gestellt. Bitte haben Sie Verstandnis, dass bestelltes Mobiliar, Glaser-,
Besteck— und Geschirrteile sowie Dekomaterial bei Lieferung oder Abholung, nicht mehr kostenlos
storniert werden kann. Nicht innerhalb 3 Tage vor Auftrag abbestelltes Mobiliar, Glaser-, Besteck— und
Geschirrteile sowie Dekomaterial, wird in Rechnung gestellt.

Dem Auftraggeber ist der Nachweis gestattet, dass ein Schaden Uberhaupt nicht oder
wesentlich niedriger als die angesetzte Pauschale entstanden ist.

Zahlungsbedingungen

Die Rechnungsbetrage sind ohne Abzug innerhalb von 14 Tagen nach Lieferung durch Zahlung fallig. Bei
Zahlungsverzug sind wir berechtigt, bankubliche Zinsen und alle durch den Zahlungsverzug entstandenen
Kosten zu berechnen. Aufrechnungsrechte bestehen dem Besteller nur, wenn seine Gegenanspriche
rechtskraftig festgestellt oder von uns anerkannt sind. Bei gréieren Auftragen behalten wir uns vor, eine
Vorauszahlung oder sonstige Sicherheitsleistung zu verlangen.

Erfullungsort und Gerichtsstand
Erflllungsort ist Senden, Gerichtsort ist Neu-UIm.
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