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„Txogitxu… by Siegle“
 Ab SOFORT  wieder erhältlich – nur für kurze Zeit!
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Das wohl ungewöhnlichste Rindfleisch, das wir je verkostet haben, nennt sich „Txogitxu“(ausgesprochen „Schogidschu“). Gelb, fast wachsartig umgibt das Fett das dunkelrote Fleisch. 

Es sind prächtige Rücken von stolzen Kühen, die auf den Hochlagen Galiziens und Portugals gegrast haben. Zwischen acht und sechzehn Jahre haben sie dort verbracht, etliche Generationen an Kälbern zur Welt gebracht und abertausende Liter Milch gegeben.

Das Fleisch sieht aber nicht nur beeindruckend aus. Es riecht im rohen Zustand schon nach Rahm und frischer Gänseleber. Zubereitet hinterlässt es im Mund einen Geschmack nach gerade gemolkener, unbehandelter Milch und Kräuterwiese. Es ist mürbe im Biss und der unvergleich aromatische Geruch lässt meinen, man findet sich in einem Salami- oder Käsereifekeller in Italien wieder.
Doch jetzt ist es nicht nur in Portugal, Spanien oder Frankreich mehr möglich, dieses einmalige Geschmackserlebnis zu genießen!

DENN:
Wir von SIEGLE haben nun ebenfalls das wunderbare Fleisch einer herrlichen deutschen Fleckvieh-
Kuh mit all unserer Fleischer-Handwerkskunst im „Dry- Aging“-Verfahren in unserem Kühlraum und Reifeschrank für Sie vorbereitet. 
Freuen Sie sich auf das unvergleichliche Aroma dieser Steaks 
 „Txogitxu - by Siegle“………………………………….und einen einmaligen Geschmack!!             
