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Silvester im Cavallino
Mindestverzehr pro Person:
Ein Nudel- oder Fleisch-/Fischgericht dazu wahlweise eine Vorspeise oder Dessert!!!

Antipasti-Vorspeisen €

Barbabietola con Praline di Formaggio e Pistacchio, Pomodorini Gialli e Dadi di Zucca 13,00
Rote Bete mit Kdse-Pistazien-Praline, gelbe Tomaten und Kurbis-Wirfel

Fesa di Manzo Marinato con Finocchio e Mayonnaise di Cachi 15,50
Mariniertes Rindfleisch mit Fenchel und Kaki-Mayonnaise

Carpaccio di Salmone con Mela Verde e Bufala 15,50
Lachs-Carpaccio mir grinem Apfel und Biffel-Mozzarella

Primi-Nudelgerichte

Ravioli ai Porcini con Pecorino, Timo e Castagne 15,00
Ravioli mit Steinpilzfillung mit Pecorino-Kdse, Thymian und Kastanien

Paccheri con Genovese di Coniglio, Carciofi e Olive 16,00
Riesen-Rigatoni mit Kaninchen-Hackfleisch in Weilbweinsolbe, Artischocken und Oliven

Bigoli con Ragu di Polipo e Pane Croccante alle Acciughe 16,00
Hausgemachte dicke Spaghetti mit Oktopus-Ragout und knuspriges Sardellen-Brot

Secondi-Fleisch-und Fischgerichte

Filetto di Manzo flambato al Pepe Verde e Worcester 29,00
Mit grinem Pfeffer und Worcester flambiertes Rinder-Filet dazu Kartoffeln und Gemuise

Baccala su Crema di Ceci e Calamaretti 29,00
Gegrilltes Stockfisch-Filet auf Kichererbsen-Creme und Baby-Tintenfisch

Dolci-Dessert

Panettone farcito con Crema alla Vaniglia 7,50
Italienischer Weihnachts-Hefezopf gefillt mit Vanille-Creme

Soufflé al Cioccolato con Gelato alla Nocciola 7,50
Schokoladen-Soufflé mit Haselnuss-Eis



