
 ...weils traditionell besser schmeckt!

das neue Ortenauer Innungs - Brot
von Ihrem Handwerksbäcker

Bäckerinnung Ortenau

s Ortenauer Laible 

Bäckerinnung
Ortenau

Die  Bäckerinnung Ortenau mit Sitz in Offenburg entstand 
im November 2011 aus den Bäckerinnungen  Offenburg, 
Kehl-Hanauerland, Wolfach und Lahr.  Über hundert 
Betriebe und insgesamt mehr als tausend Mitarbeiter  
gehören seither der Innung an.   

Ziel der Innung ist es den guten Ruf des Bäckerhandwer-
kes nach außen zu tragen und dem Kunden qualitative 
Produkte anzubieten.   Durch eine Zusammenarbeit mit 
den Beruflichen Schulen Kehl ist für den Nachwuchs  des 
Bäckerhandwerkes gesorgt. 

Kontakt
Sitz: Heinrich-Hertz-Str. 25 
77656 Offenburg

Geschäftsstelle: Hölderlinstr. 15 
77694 Kehl

Tel. 0 78 54 - 31 66 38 
Fax 0 78 54 - 31 66 37
baeckerinnung-ortenau@web.de

NEU!

Unsere Partner der Region:



Da OPC hitzestabil ist, bleibt sein positiver Effekt auch 
auch nach dem Backen erhalten. Es ergänzt sich in seiner 
Wirkung hervorragend mit Vitamin C. Durch diese  Inhalts-
stoffe erweist sich s’Ortenauer Laible auch als eine gute 
Quelle an Vitamin E, welches  bei Schlafstörungen und  
Verdauungsbeschwerden hilfreich ist. 

Steigern Sie Ihre  Lebensqualität, indem Sie  ein Laib 
s’Ortenauer Laible  genießen!

Bleiben Sie  jung,  
vital und regional
Mit dem s’Ortenauer Laible haben Sie ein ganz und 
gar regionales Produkt, dass durch seine Inhaltsstoffe 
überzeugt. Zum Beispiel das OPC, welches hauptsächlich 
in Traubenkernen vorkommt, zählt zu den effektivsten 
Antioxidantien. Es schützt unsere Zellen, indem es freie Ra-
dikale neutralisieren kann, welche sich dauerhaft schädlich 
auf die Gesundheit auswirken. 

Das neue Ortenauer Innungsbrot s’Ortenauer Laible ist 
sehr bekömmlich und wird aus hochwertigem Trauben-
kernmehl und Anteilen von Apfelfasern hergestellt. Es ist 
laktosefrei und eignet sich durch seinen leicht säuerlichen 
Gechmack ideal zum Vesper. 

Durch das Kaltpressen von Traubenkernöl wird das wert- 
volle Traubenkernmehl gewonnen. In den Traubenkernen 
ist ein hoher Anteil an OPC (Oligomere Procyanidine) ent-
halten, sodass das s’Ortenauer Laible wahre Wunderkräfte 
besitzt. 

Da schmeckt man die 
die ganze Vielfalt der Region


