Unsere Saisonspezialitaten

Verehrter Gast!

Als Inhaber dieses 300 Jahre alten Hauses heif3en wir Sie herzlich
willkommen. Zu dessen Geschichte wire zu sagen, dass dieses
Fachwerkhaus 1822 in Hodenhagen abgebrochen, auf Leiterwagen
verladen und hier wieder aufgebaut wurde. 1826 brannte das Haus

teilweise ab und wurde 1842 wieder aufgebaut. Schon damals erfolgte

der Anbau einer Kegelbahn. Um 1900 kam eine Veranda dazu.

Wenn der bekannte Naturschriftsteller und Dichter der Heide,
Hermann Lons, in Walsrode weilte, wohnte er sehr oft in der
Waldgaststitte Eckernworth. Er schrieb einmal iiber seinen
Besuch in unserem Hause unter anderem:

,Nach dem Friihstiick galt mein erster Gang der riihmlichst
bekannten Eckernworth — Walsrodes herrlichem Stadtwald.

Seitdem sind viele Jahre vergangen. Heute umfassen die Raumlichkeiten
300 Sitzplitze. Wir haben uns in den vergangenen Jahren spezialisiert

auf Familienfeiern und Betriebsfeste in jeder Grof3e. Gerne
unterbreiten wir Thnen auf Anfrage unser giinstiges Angebot.

Lassen Sie unsere Mitarbeiter im Service und in der Kiiche IThre
Wiinsche wissen, denn nur Thre Zufriedenheit erfiillt uns mit Freude.

Die meisten unserer Speisen werden fiir Sie speziell zubereitet. Haben

Sie bitte Verstandnis, dass unsere Kiiche dazu etwas Zeit benoétigt.

Wir empfehlen Ihnen, sich mit einem Aperitif aus unserem reichhaltigen

Angebot auf kostliche Speisen und erlesene Weine einzustimmen.

Unsere Mitarbeiter und wir machen es uns zur Pflicht, Ihren Aufenthalt

in unserem Hause so angenehm wie moglich zu gestalten.

Warme
gefiillte
Topfenknodel

in siiRe
Panade gehiillt,
dazu Vanillesauce

4,50 €

Familie Meyer und Team

Siifle Siinden

Creépes

mit heilen
Kirschen
gefiillt

4,50 €

Eis
heif3

Zwei Kugeln

Bourbon-Vanilleeis
mit heifen Kirschen —
im Stévchen

5,50 €

Aperitifs

Sekt — Hausmarke

Kir Royal

Sherry dry/medium/cream
Martini — Wermutwein
Campari-Orange

Biere vom Fass
KonigTetsenec

KonigTetsener
Alster/Radler
Alster/Radler
Kostriier Schwarzbier
Kestriger Schwarzbier
Benediktiner Weissbier
Benediktiner Weissbier

Flaschenbiere
Benediktiner Weissbier
Dunkel oder Alkoholfrei
KonigFthsener Alkoholfrei

Vita-Karamalz

Getranke-Karte

0,11
0,11
5cd
5cl
0,11

0,31
041
0,31
041
0,31
041
0,31
0,51

0,51
0,331
0,331

Alkoholfreie Getranke

GEROUSTEINEP: Mineralwasser
GEROLSTEINEp: Mineralwasser
v‘{g Stilles Mineralwasser
o Stilles Mineralwasser
Tafelwasser

Ceatils, koffeinhaltig
Céds Koffeinhaltig
gt Zitronenlimonade
@0 Orangenlimonade
B Apfelschorle
B Apfelsaft

BT Orangensaft

...........

M Traubensaft

...........

Em Johannisbeernektar
Bitter Lemon chininhaltig
Tonic Water chininhaltig

Ginger Ale

0,251
0,751
0,251
0,751
0,31
0,31
0,31
0,31
0,31
0,31
0,21
0,21
0,21
0,21
0,31
0,21
0,21

Softdrink (Cola, Sprite, Fanta) 0,4 1

Heif3e Getranke §ACOBS

Tasse Kaffee/Tee
Kannchen Kaffee/Tee
Tasse Espresso

Tasse Cappuccino
Tasse Milchkaffee
Glas Latte Macchiato

€
2,80
3,00
3,00
3,00
3,00

2,90
3,60
2,90
3,60
2,90
3,60
2,90
4,20

4,20
2,70
2,70

2,70
5,80
2,70
5,80
2,70
2,70
2,70
2,70
2,70
2,70
2,70
2,80
2,80
2,80
2,70
2,40
2,40
3,50

2,00
3,80
2,20
2,80
3,00
3,00

Unsere heimischen Spirituosen-

Spezialitaten

Eckernworther
Jungbrunnen
Walsroder Moorbock
Heidegeist

Spirituosen

Mackenstedter
Weizenkorn
Roter/Saurer/Griiner
Helbing Kiimmel
Bismarck-Doppelkorn
Schinkenhéager
Malteserkreuz-Aquavit
Jubilaums-Aquavit
Linie-Aquavit

Wodka

Obstler

Williams Christbirne
Himbeergeist
Kirschwasser
Hansen-Rum
Bacardi-Rum
Weinbrand
Eckernworther Krone
Cognac - Remy Martin
Scotch Whisky
Ballantines

Bourbon Whiskey
Jim Beam
Jagermeister
Kiimmerling
Ratzeputz

Ramazotti

Fernet Branca
Underberg
Krauterschnaps
Baileys

Ouzo Nr. 12

Averna

Mixgetranke

2 cl Spirituose
mit Softdrink

4 cl Spirituose
mit Softdrink

Verschenken Sie doch mal einen

Schlemmergutschein

Familie Meyer - Hermann-Lons-StralRe 19 - 29664 Walsrode
Tel. (0 51 61) 57 61 - Fax (0 51 61) 18 78 - www.eckernworth.de

Stand April 2016

2cl €

35% vol 2,50
35% vol 2,50
50% vol 2,80

32% vol 1,50
25% vol 1,50
35% vol 2,20
38% vol 2,20
38% vol 2,20
40% vol 2,50
42% vol 2,50
41% vol 3,00
40% vol 2,20
38% vol 2,50
40% vol 3,00
40% vol 3,00
40% vol 3,00
40% vol 2,20
40% vol 2,20
36% vol 2,20
40% vol 3,50

40% vol 2,50

40% vol 2,50
35% vol 2,20
35% vol 2,20
58% vol 3,00
30% vol 2,50
42% vol 2,20

44% vol 2,50
17% vol 2,50

38% vol 2,20
29% vol 2,50

011 3,00

0,21 5,00

N
>

Kulinarischer Kalender

Januar bis Februar - Griinkohl
Februar bis April - Stint
Mai bis Juni - Spargel

Juli bis August - Matjes
September bis Oktober - Pilze
Oktober bis Marz - 1/2 Ente + Karpfen
November bis Dezember - Gansebraten
Ganzjahrig Forellen und Heidschnucke




Vorspeisen Spezialitaten von Pute und Schwein Steaks vom argentinischen Angus-Rind

Unsere 3 gebackene Camembertecken Schweineschnitzel (180 g) mit Pommes frites: Léns-Steak
Aperitif- mit Preiselbeeren und Vollkornbrot 5,80 € Wiener-Art 11,80 € Kleines (160 g) Hiiftsteak mit Zwiebeln und Champignons,
empfehlung Hausgebeizte Lachsforelle Jager-Art mit frischen Champignons in Rahm 13,80 € dazu Krauter-Baguette 14,80 €
Walsroder mit Senf-Honigdipp an Salat- Bauern-Art mit zwei Spiegeleier 14,80 € . . «
Moorlicht bouquet und Kartoffelrésti 7,50 € pies * Hiiftsteak ,,Mailand” (200 g)
011 3.00 € G lon.PF . Mod Putenschnitzel ,,Oriental* mit geschmorten Tomaten und Zwiebeln, dazu Pommes frites 16,80 €
J ’ arnelen-Pfannchen ,,Mediterran“ . :
T — B mit gebackener Banane, Curryrahm und Butterreis 14,80 € + Plofforstoak Mad o
und Campari _ el . effersteak ,,Madagaskar
mit ofenwarmem Krauter-Baguette 8,50 € Putensteak natur gebraten (glutenfrei) Rumpsteak (200 g)
mit Krauterbutter, Grilltomate und Pommes frites 14,80 € Uncere in pikanter Pfeffersauce,
. - Cordon bleu mit Pommes frites Weinempfehluna: dazu Bohnenbtindchen im
pfehlung: .
Deftlges aus der Suppenterrlne Gefiilltes Schweineschnitzel mit Kochschinken und Kase 14,80 € Richi S Speckmantel und Pommes frites 19,50 €
. . . ichtig schén
Ta?ssg H<.)chze1tssup1?'e ,,Heldjer-Art ) Eckernworther Grill-Teller roter beeriger Merlot * Rumpsteak
mit Eierstich, Spargelstiicken und Fleischkléichen 4,90 € 3 Medaillons von Rind, Schwein und Pute, mit Wurstigel, trocken, weich, saftig nach Art des Hauses (200 g)
Tasse Zwiebelsuppe Grilltomate, Bohnen im Speckmantel, Sauce hollandaise 0,21 5,00 € mit Zwiebeln, Grilltomate, Krauter-
mit Crottons und Kise iiberbacken 4,50 € und Kartoffelrostis 17,80 € WeiBer trockner butter, dazu Heidjer-Bratkartoffeln 19,50 €
Kleine Terrine ,,Eckernworther Kartoffelsuppe® ﬁzg;ﬁ;giizrrfSChweineﬁlet in der Pfanne serviert Unkomillil;Z:[eLCker * Rumpsteaks oder
mit einem Wiener Wiirstchen 5,80 € J J ’ =
mit Champignons, Paprikastreifen, gerduchertem Speck, 0,21 5,00 € Hiiftsteaks 300 g plus 5,00 €
grilnem Pfeffer, auf Heidjer-Bratkartoffeln 18,80 €
Davor, dazwischen, dabei: Krauter-Baguette 2,00 €
Knoblauch-Baguette 2,00 € oy . o gegse
= Traditionelle Wirtshausspezialitaten
Hausgemachtes Knipp - Heidjer-Spezialitit (Griitzwurst) Davor, dazwischen, dabei: Krauter-Baguette 2,00 €
Frisch und knacklg mit Gewtirzgurke und Heidjer-Bratkartoffeln 9,90 € Knoblauch-Baguette 2,00 €
Kleiner Salat-Teller der Saison in Dressing 3,80 € Frischer Schweinebraten
mit Sahnesauce, Apfelrotkraut und Heidekartoffeln 10,80 €
Bunter Salat-Teller mit Krauter-Baguette . . . .
Griiner Salat, Tomaten, Gurken und Mais in Joghurt-Dressing 6,50 € 6 Niirnberger Rostbratwiirstchen Kleine Schlemmereien
Auf Wunsch mit gebratenen Putenstreifen 9,90 € mit Sauerkraut und Kartoffelschnee 8,50 €
. Toast ,,Hawaii
Salat-Teller ,,Gourmet* Rinderroulade A . e
Frische Salate der Saison in leichter Vinaigrette gefillt nach Hausmacher Art, dazu Sauce, mit Ananas und gekochtem Schinken, mit Kase {iberbacken 8,80 €
mit Champignons, Walniissen, Paprikastreifen, Apfelrotkraut und Heidekartoffeln 14,50 € Matjes-Topf nach , Hausfrauen-Art*
Gurkenscheiben, Kirschtomaten und Brotcrotitons 10,50 € Heide-Lamm , Liineburger Art* mit Apfeln und Zwiebeln und Heidjer-Bratkartoffeln 9,90 €
Salat-Teller ,,Sylt“ mit Tiger-Garnelen mit gemischten Waldpilzen, Bohnen im Speckmantel,
Frische Salate der Saison in Sylter Dressing mit Kartoffelkroketten und gefiillter Birne mit Kronsbeeren 16,80 € Gebackener Camembert
6 gebratenen Garnelen, dazu ofenwarmes Krauter-Baguette 13,50 € Hausgemachte Siilze vom Spanferkel mit fritierter Petersilie, Preiselbeeren und Toast 8,50 €
mit Remouladensauce und Heidjer-Bratkartoffeln 9,90 € e G
° mit Pommes frites 6,90 €
Leichte Kost
Ofenkartoffel (glutenfrei) F"ir den ro B en Hun er. Bauernomelette
mit Sourcreme 4,80 € g 9 o mit Champignonrahmsauce,
Unsere o - Schinkenstreifen und Gewtirzgurke 8,50 € Wiinschen Sie
Ofenkartoffel (glutenfrei -
o S o o0 UMY  XXL Riesen-Schnitzel (300 g)
’ fur mit Pommes frites 16,50 € Strammer Max . 37 CATEE P 3
Vegetarischer Teller Familienfeiern Brot mit gewtirfeltem Schinken und und Allergene
Tortellini mit Steinpilzfiillung in Salbei- Empfangsdrinks Allx)ff\yfunsch extra dazu: 220 € zwei Spiegeleiern 8,80 € in unseren
butter geschwenkt, mit geschmorten Kalt-warmes Bufett - - ¢ (;rsz;fe . . Rah 3’ 00 € . . . Speisen?
Kirschtomaten und Krauter-Baguette 9,90 € inkl. aller Getrianke - rrische Lhampignons in Hahm ’ Brot mit Heideschinken 7,00 € .
- Zwei Spiegeleier 2,60 € Sprechen Sie
Vegetarische mediterrane Gemiisepfanne ab 57,- € - Sauce Hollandaise 2,20 € Brot mit Goudakase 6,00 € uns bitte an!
Knackiges Pfannengemiise - Salat-Teller der Saison in Dressing 3,80 €
in Rahm mit Schupfnudeln 9,90 € - Krauterbutter (Portion) 1,00 € Brot mit Heidjer-Mettwurst 6,50 €






