Speisekarte ,,Urlaubs- Geniisse“
Vorspeisen und Suppen

Marinierter Melonensalat nach Carpaccio- Art mit gehobeltem Kase, Parmaschinken und

Ciabatta 8,80 €
Antipasti- Teller mit hausgemachtem Gemuse- Antipasti auf Rucola, Kalamata- Oliven,
geflllte grine Oliven sowie Ciabatta , vegetarisch 4,90 €
Pfifferlingsstippchen mit geschwenkten kleinen Pfifferlingen und Thymian-Croutons

4,80 €
Weille Tomatensuppe mit einem Hauch Gin und einer kleinen Kugel Tomateneis sowie
Parmesan- Cracker und Basilikum- Ol 4,90 €

Salat, Pasta und Meer

Grolder gemischter Salat mit gebratenen Putenbruststreifen 8,50€

mit Balsamico- Hausdressing, Aioli und Gebéack

Grolier bunter Blattsalat mit gebratenen Champignons und Streifen vom arg. Angusrind
mit Balsamico-Hausdressing, Aioli und Gebéack 920 €

GrolRer gemischter Blattsalat mit gebratenen Pfifferlingen und gerdsteten
Speckscheiben 10,80 €

Zu unseren Salaten servieren wir Ihnen ofenfrische Minibrotchen, Knoblauchcreme und unser
Balsamicodressing nach Hausrezept

Frische Pasta mit mediterranem Gemiise, angebratenen Salsiccia- Stiicken und Tomatensugo,
gehobeltem Grana Padano und frischen Rucola 13,50 €

Gebratenes Zanderfilet auf frischen, geschwenkten Pfifferlingen an einer leichten
Knoblauchsauce und gebratenen Drillingskartoffeln 14,50 €

Garnelenburger; ein saftiger Garnelen- Patty in einem Rosmarin- Focaccia mit Trockentomaten-
Oliven- Ricotta, Grillgemiise, Rotwein- Zwiebeln & Rucola sowie Frites mit Meersalz und Thymian

10,80 €
Klassiker und Hauptgerichte
Hausgemachtes Sauerfleisch mit Majoranbratkartoffeln und Remouladensauce 8,60 €
Frische Pfifferlinge gebraten in Rahmsauce mit Semmelknddeln,
Spiegelei und Schnittlauchcreme 10,40 €

Flammkuchen mit Basilikum- Frischkasecreme, mediterranes Grill- Gemise, Kirschtomaten,
Salsiccia- Wurst und Grana Padanokase gebacken sowie frischen Rucola 9,20 €

als vegetarische Variante mit Mozzarella 8,90 €



Galloway-Burger im Sesam Bun mit Tomate, Gurke, Salat, Zwiebeln und Sauce, Cheddark&se sowie
Steakhouse Frites an Sour Creme Dip 10,50 €

Nackensteak vom spanischem Duroc- Schwein an kanarischen Kartoffeln mit Mojo Verde sowie
Pimientos de Padron; kleinen Brat- Paprika 11,80 ¢

Jagerschnitzel mit Rahmsauce von frischen Champignons an Pommes frites sowie kleinem
gemischten Salat 11,80 €

Medaillons vom Schweinefilet an Rahmsauce mit frischen Pfifferlingen und kleinen
Semmelknddeln 14,40 €

Lindenhofpfannchen:
Kleine Steaks von Rind, Schwein und Pute mit Krauterbutterrosette,
Majoranbratkartoffeln und Marktgemdiise unter hollandischer Solienhaube 15,40 €

Rindfleisch- Wokpfanne im asiatischen Stil mit knackigem Gemiise und chinesischen Nudeln
13,50 €
als vegane Variante mit Tofuwirfelchen 12,80 €

200 gr. Pfeffersteak vom arg. Angusrind- Roastbeef mit einer bunten Pfeffer- Cognacsauce,
gebackenen wirzigen Kartoffelspalten und kleinem gemischten Salat 18,40 €

Dessert:

Marillenknddel; zwei kleine Topfen-(Quark) Kartoffelknddel mit einer Marillenfruchtfillung, in siien
Semmelbrgdseln geschwenkt und Puderzucker bestaubt sowie einem Marillenkompott

580 €
Zitronen- Creme brulée mit frischen Himbeeren und einem Minzsorbet 5,20 €
Minidessert je nach Auswahl/ Angebot 1,20 €

COOLE DRINKS

Aperol Spritz 5,00 €
Gin Tonic 5,50 €
Sex on the beach 5,00 €
North Sea Fire Blutorangen Vodka mit Sekt 15 % €6,00
North Sea Water 15% auf Eis 4cl Limonen-Greapefruit Vodka Shot €4,00

Alle Preise sind ink[. der gesetzl. Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld!!



