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Speisekarte ab dem 18.01.2022

Vorspeisen < Suppen

Crostinis gebacken mit gegrillten Apfelspalten und Walnuss sowie Schafskdse-
Wiirfelchen 5,70 €

Rote Beete Carpaccio mit einem Apfel- Chilidressing und Feldsalat sowie gebackene
Ziegenkdse- Pumpernickel- Talern 6,40 €

Chicorée- Salat- Herzen gebraten mit Orange und JaRobsmuscheln, Haselnuss- Pesto
7,90 €

Ochsenschwanz- Kraftbriihe mit feinen Gemiisewiirfelchen und Kriuter- Flidle sowie

separat, eine gebackenen Ochsenschwanz- Praline im Kriutermantel
5,90 €

Gelbe Linsen- KoRos- Curry- Suppe mit hausgemachten Hihnchen- Wan Tan Kissen

5,60 €
Vitales, Pasta &I Meer
GrofSer bunter, gemischter Salat mit gebratenen Putenbruststreifen 9,60 €
als Rleine Variante 6,60 €
GrofSer bunter Blattsalat mit gebratenen Champignons und Streifen vom
arg. Angusrind 10,20 €
als kleine Variante 7,20 €

Zu unseren Salaten servieren wir Ihnen Minibrotchen, der Salat ist mit unserem Balsamico-
Hausdressing mariniert und eine Knoblauchcreme ist seitlich am Salat

Feine Tagliatelle in Grinkohl-Pesto mit gebratenen Garnelen, gerdsteten Pinienkernen,
Trockentomaten-Streifen, schwarzen Oliven und Rucola 14,40 €

Saiblings- Filet gebraten, an einem Rahm-Spitzkohl, Kartoffelplitzchen und einer
Rgrnigen Senfsauce 14,80 €

Gebackene Forelle ,Miillerin Art“ mit Mandelblittchen und Petersilie, gebutterte
Petersilienkartoffeln und Rleinem griinen Salat (die Haupt- Mittelgrite ist bereits schon
entfernt!) €15,20

Unsere Klassiker &L Hauptgerichte

Hausgemachtes Sauerfleisch mit MajoranbratRartoffeln, Senf, Gewiirzgurke und
Remouladensauce 10,80 €



Hausgemachter Beefburger im Brioche-Bun mit Barbecue- und hausgemachter Burgersauce,
Cheddar- Kise, gebackene Zwiebelringe, eingelegte Gurke, Salat, Tomate sowie gebackene

Twister Frites mit Sour Creme Dip, auf Wunsch auch mit Jalapénos 11,80 €
FlammRuchen mit einer Basilikum- Creme, roten Zwiebeln und mediterranem Gemiise,
Schafskdsewiirfelchen sowie schwarze Oliven gebacken, Rucola 9,80 €
Asia-WoR Style; gebratene Streifen vom arg. Angusrind, gerdstete Erdniisse, Wokgemiise
und Mie- Nudeln aus der Wokpfanne mit asiatischen Aromen 13,90 €
....auch als vegetarische Variante mit Riuchertofu 12,40 €

Jagerschnitzel mit Rahmsauce von frischen Champignons an Pommes frites sowie
Rleinem gemischten Salat

13,40 €

Oldenburger Griinkohl mit hausgemachter Bregenwurst, Kasseler und

Krakauer sowie SalzRartoffeln ,satt” so viel Sie mogen. ... 15,80 €
Osso Bucco vom Nordsteimker Gallowayrind mit einer Gremolata, geschmortem
Whurzelgemiise sowie gebratenen Polenta- Talern, Rleiner Rucola- Salat 1580 €
Geschnetzeltes von der Barbarie Entenbrust mit Maronen und Birnenspalten an
geschwenKten Schupfnudeln mit RosenRohl- Blittchen 17,20 €
Lindenhofpfinnchen; Rleine Steaks von Rind, Schwein und Pute auf

Majoranbratkartoffeln und Gartengemiise unter hollindischer Sauce im

Pfiannchen serviert, Krauterbuttergarnitur 16,90 €

...vom argentinischem Angusrind

200 gr. Pfeffersteak vom Roastbeef mit bunter Pfeffer- Cognacsauce, wiirzig
gebackene Kartoffelspalten, Kriuterbutter und Rleinem gemischten Salat 21,50 €
..darf es vielleicht noch etwas Siifles sein.....!?
Minidessert- Auswahl nach Angebot des Tages 1,80 €

Ein Marillenknodel in siifler Broselhiille und Puderzucker bestiubt an einem Duett von
hausgemachtem Apfelkompott und Eiskreme von der Apfelquitte 4,80 €

..oder eine Kugel Eiscreme: Vanille, Schokolade, Double- Chocolate, Salted Caramel,
Erdbeer, Straciatella und hausgenmachtes Quitten- Zimt- Eis
sowie veganes Schokoladen-Waldfrucht-Eis je Kugel 1,20 €

......... alle Preise sind ink[. der gesetzl. Mehrwertsteuer!!!



