Kiirbis, Kohl und Co

...... Kreationen aus der herbstlichen Kiiche

Vorspeisen und Suppen
Warme gebackene Bruschetta mit Ziegenkdsebroselchen auf marinierten
Kiirbis-Chutney € 5,80
Carpaccio vom Ofen- HokRaido mit gebratenen Jakobsmuscheln und leichte
Orangenvinaigrette €7,20
Brotsalat mit buntem WildRriutersalat, Gorgonzolabrisel, Walniissen und
Birnenspalten in einer Quittenmarinade €6,20
Cremesuppe vom MusRatKiirbis mit gerdsteten Kernen, Ol und Croutons €4,90
... mit einer Kugel hausgemachtem KiirbiskRernol- Eis €5,80
StiifiRartoffelsuppe mit einem Hauch Kokos und Curry, Mandelblittchen
sowie gebackene Garnelen in Kartoffelspaghettis €6,40
Pasta, Vitales &I Meer
GrofSer gemischter Salat mit gebratenen Putenstreifen €9,60
...als Rleine Variante € 6,60
GrofSer gemischter Blattsalat mit gebratenen frischen Champignons und
Streifen vom arg. Angusrind €10,20
...als Rleine Variante € 7,20

beide Salate marinieren wir mit unserem Balsamico- Hausdressing, dazu Aioli T Gebdck,

frische Papardelle mit wilden BrokRoli, jungen Spinat sowie Lachswiirfelchen
und erfrischender Zitrone € 15,40

Gebackene Forelle ,Miillerin Art“ mit Mandelblittchen und Petersilie,
Petersilienkartoffeln und mariniertem Gurkensalat (die Forelle ist schon von der Haupt-

Mittelgrite befreit) €15,50

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet an einem cremigen Paprika- Kiirbisgemiise

sowie glasierten Butter- Kartoffeln €15,20
Klassiker und Hauptgerichte

Hausgemachtes Sauerfleisch mit Majoran- BratRartoffeln, Gurkenfdcher
und Remouladensauce €10,50

FlammRuchen gebacken mit diinnen Kjirbisraspeln, Fetawiirfel
roten Zwiebelstreifen und Kdse bestreut €8,80

Hausgemachte Kohlroulade in eigener gebundener Soffe wahlweise
mit Petersilienkartoffeln oder BratRartoffeln €10,20



Hausgemachter Beefburger im Sesam-Bun mit Rotweinzwiebeln, Salat, gebratenen
Krduterseitlingen sowie Tomaten- Kiirbis- Relish an rotem Krautsalat sowie
Tuwister frites €11,80

Kiirbis- Burger; Crispy- Kjirbis- Schnitzel im hausgemachten wiirzigen Schwarzbier-
Kiirbiskern-Bun mit Grillkdse, Feldsalat, Zwiebel- Confit und Walnussmayo, rotem

Krautsalat sowie Twister frites €11,50
Oldenburger Griinkohl mit hausgemachter Bregenwurst, Kasseler und

Krakauer sowie Salzkartoffeln ,satt” so viel Sie mogen. ... €15,80
Putenbrust- Kiirbisragout in milder Curry- Kokosrahmsauce an

Tomatenwiirfel- Butterreis- Timbale €13,20
....als vegane Variante mit Kichererbsen und Paprika €12,40

Vegetarische Kohlrabi- Schnitzel an einem Tomaten- Kriuter Coulis sowie eine Timbale
vom gebratenen Reis €11,50

Knusperschnitzel; Schweineschnitzel in Kiirbiskernpanade an
Kartoffel- Wirsingpiiree und einem Feldsalat mit hellem

Balsamicodressing €13,20
Jagerschnitzel mit Rahmsauce von frischen Champignons, Pommes

Frites und Rleinem gemischten Salat €12,90
Lindenhofpfinnchen:

Kleine Steaks von Rind, Schwein und Pute mit Kriuterbutterrosette,
Majoranbratkartoffeln und Marktgemiise unter hollindischer Soffenhaube €16,90

Pfeffersteak vom argentinischem Black- Angus Roastbeef mit bunter Cognac- Pfeffersauce,
wiirzig gebackene Kartoffelspalten, Kriuterbutter und Kleinem gemischtem Salat

€20,50
..datf es vielleicht noch ein Dessert sein...?
Minidessert nach Angebot des Tages €1,80
Eine Kugel Vanilleeiskrem mit Kiirbiskernol und karamellisierten Kernen €1,90
Marillenknodel in siifien Butterbriseln geschwenkt, Puderhaube und mit
Marillenroster oder Rlassischem Pflaumenkompott €5,80
..oder als Duett ein Marillenknodel, Roster und eine Kugel Kiirbiskernol- Eis €5,40
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