eschaftsiibergabe

G
VOM MAX ZUM FLORIAN

Nach 52 Berufsjahren als leidenschaftlicher Backer und
Konditor ist es nun an der Zeit langsam an den (Un-)Ruhe-
stand zu denken. So werde ich das Geschaft meinem Sohn
Florian mit Schwiegertochter Nadine zum 31.12.2019 Uber-
geben. Nun ist die 3. Generation Artmeier dran!

In unserer Backstube: Florian und Max Artmeier

Tolles Team

Die Qualitat unserer Backwaren und perfekter Service sind
uns wichtig. Unsere Kunden sollen bereits beim Betreten
des Geschéftes spiiren, dass sie herzlich willkommen sind.
Wir denken, das macht ,einen Back um’s Eck” aus!

= P
=

Wir sind gerne fiir Sie da!

Mit Musik

T GEMEINSAM FEIERN

ZU ZWOAT LIVEKONZERT
Samstag, den 27.07.2019
von 19.00 bis 23.00 Uhr

W 2

Musikalisch wollen wir
- Toni Zitzelsberger und Max Artmeier -
mit Songs aus den 60er und 70er Jahren
mit lhnen feiern!

Ort: RSV Sportgelande Ittling
Eintritt: 7,- Euro
Spende: Der Eintrittserlds wird an die Benefiz-

aktion ,Freude durch Helfen” gespendet.

Die gesamte Bevolkerung ist 9-lich eingeladen
gemeinsam einen fréhlichen Abend zu erleben!

Wir freuen uns auf Sie!

JUBILAUMS-AKTIONSTAGE

am 23. und 24.07.201 9

Geburtstagstiite

Inhalt:

« 1Brot 500 gr

« 1 Mediterranes Baguette
+ 3 Semmeln nach Wahl

zum Sonderpreis von 5,50 €

Von jeder verkauften Tiite gehen 50 Cent an einen sozialen Zweck.

Angebote:
o Verschiedene Blechkuchen 1,20 €/Stiick
o  Wirstlsemmel vom Grill 1,50 €/stiick

Gratis:
« 1 Tasse Kaffee oder 1 Glas Sekt

WIR FREUEN UNS AUF SIE!

@ ttmetes

seit 1959
Backerei e Konditorei e Café
Mo - Fr: 6.30 - 12.30 und 14.00 - 18.00 Uhr | Sa: 6.30 - 13.00 Uhr

Tel. 09421 63814 | E-Mail: fartmeier@yahoo.de
Dr.-Kumpfmuiller-Str. 10 | 94315 Straubing - Ittling

#BaeckereiKonditoreiCafeArtmeier

www.baeckerei-artmeier.de
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Fotos: www.foto-bernhard.de | Grafik: www.fotocomp.de 06|2019

Das woen wir wit lhnen M
am 23. und 24.07.2019 feiern!

@ztmeiez

seit 1959
Backerei e Konditorei e Café

in Ittling



So fing alles an
VON DAMALS ZU HEUTE

1959
1961
1967
1972
1974
1978
1987

1996
2002
2004

1959
Backerei und Spezereihandlung
von Heinrich S

1968

Max Artmeier sen. mit Max jun. (re.) 2006

2007

Seit 2014
Neugestaltung des Geschaftes mit kleinem Café 2009

2011
2014
2017

2019

Gegeniuber Kirche

UNSERE CHRONIK

Max und Berta Artmeier pachten die ehemalige Backerei SuR3.
Erster Umbau des Geschéftes.
Einbau eines neuen Backofens.

VergroBerung der Backstube und Einbau eines 2. Backofens.

Kauf der Backerei mit Nebengebauden.
Sohn Max legt die Backermeisterpriifung ab.

GroBer Umbau. Zugleich Ubernahme des Geschiftes durch
Max und Erna Artmeier.

Bau einer Mehlsiloanlage.
Einbau eines neuen Backofens.

Einbau einer Kalteanlage.
Erwerb des Nachbargrundstiickes. Somit wird eine eventuelle
VergroBerung des Betriebes moglich.

Sohn Florian legt Meisterprifung bei HWK in Regensburg ab.

Schwerer Schicksalschlag furr die Backerfamilie: Chefin Erna
Artmeier stirbt nach kurzer schwerer Krankheit im Alter von
54 Jahren.

50 Jahre Backerei Artmeier!

Abriss des alten Backofens und zugleich Einbau eines neuen
Ofens mit einem Fassungsvermaogen fiir ca. 160 kg Brote.

Umbau und Neugestaltung des Geschaftes mit integriertem
kleinen Café mit ca. 10 Sitzpldtzen und Ladenbackofen.

Umgestaltung und Erneuerung der Sozialraume fiir unsere
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter.

60 Jahre Backerei Artmeier!
Geschaftstibergabe an die 3. Generation Artmeier:
Sohn Florian und Schwiegertochter Nadine.

WATATA baeckerel artmeler e

Herzhaft und suf3
BESTE BACKWAREN

Bei uns lauft nichts vom Band,
wir arbelten noch mit Herz und Hand!

Unser taglich Brot
Wir stellen unsere Back-
waren und Geback nur
aus besten Zutaten und
Mehlen aus der Region
her. Auf kiinstliche Ge-
schmacksverstarker und
Konservierungsmittel
verzichten wir - fiir Ihre
gesunde Ernahrung!

SiiBe Pause oder besondere Torte zum Anlass
Gonnen Sie sich eine kleine Auszeit mit einem Kuchen oder
= Gebackstick in unserem
Café. Fir Hochzeiten, Ge-
burtstage, Firmenjubilaen
und besondere Anlasse
kreiern wir fir Sie phan-
tasievolle Konditortorten.
Gerne konnen wir fur Sie
auch Torten mit einem
Foto verzieren. Wir freu-
en uns auf Ihre Wiinsche!

Guteh A;)pjetit!

So nah

Besuchen Sie uns in unserem Béckerei-Café! Gerne liefern
wir auch taglich Brotzeiten an Firmen oder Backwaren zu
Veranstaltungen. Sprechen Sie uns einfach an!

BESCHRIFTUNGSCENTER, N

Metzgerei - Partyservice
Fiendbmayer
/f/“
— GETRANKE

METZGEREI

HELMUT KOPP

PAPIER-VERPACKUNG
GROSSHANDEL

& Rosenmeh! g

Beste Ernte

Schmalhofer ...

denn nur Qualitit und Leistung iberzeugt

Wir sind gerne fiir Sie da!



