
 
 
 
 
  

Hotel - Restaurant - Festscheune - Wellness-Oase 
  
                            
 
 

 Hotel Baumann’s Hof OHG  USt-IdNr.  299 224 797 Steuer-Nr. 2345 / 221 / 03300    
 Inhaber: Astrid Unger & Ulf Meyer 
 Volksbank Sulingen IBAN DE 71 2569 1633 1029 567400 
 

Landhotel Baumann’s Hof – Kuppendorfer Str. 2  
27245 Kirchdorf, Telefon: 04273 93010 
 
Preis:   € 18.00 pro Person  
 

  
 

Grünkohlessen „satt“ 2018/2019 
Auch vegan / vegetarisch (bitte anmelden) 

(auf Platten und Schüsseln auf dem Tisch serviert, Nachservice, ab ca. 20 Personen 
stellen wir ein Buffet für Sie auf. Einfach angeben, wie viel Mal wir vegetarisch und 

wie viel Mal traditionell wir kochen sollen 😊😊)                                                                                           
 

Vorab                                                                                                         
Baguettes, hausgemachte Sour Crème                                                                                             
mit Kräutern oder Cracker mit Dipp                                                                                                   

Hauptgericht                                                                                               
Herzhafter, traditionell gekochter Grünkohl mit Mettenden, Kasseler, Bremer 

Pinkelwurst und Schweinebauch von der regionalen Landschlachterei 

Dazu servieren wir  

Salzkartoffeln und Bratkartoffeln mit Speck 

*** 
Für Veganer/Vegetarier 

Hausgemachter, veganer Grünkohl, herzhaft abgeschmeckt mit Zwiebeln, einem Hauch von 
Knoblauch. Servieren wir mit preisgekrönter, BIO-veganer Pinkelwurst aus dem Landkreis 

Oldenburg und einem würzigen Rucola-Süßkartoffelbratling.                                                                 

Für Vegetarier servieren wir zusätzlich gern lockeres Rührei oder Spiegelei  

                    

Dessert                                                                                                 

Zum Dessert selbstgemachter, hauchzarter                                                                       
Apfelstrudel mit Vanilleeis 
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