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Weihnachten 2020 

To Go Angebot   Tel. 04273 93010  
 
Am 1. und 2. Weihnachtsfeiertag 
von 11.00 – 14.00 Uhr 
   
Liebe Gäste, in diesem Jahr freuen wir uns, Sie mit frisch gekochtem zum Selbst-
Abholen bedienen zu dürfen. Wir haben uns viel Mühe gemacht, um die richtigen 
Verpackungen zu finden, und Gerichte ausgesucht, die auch nach einer Transportzeit 
noch heiß sind und gut schmecken. Dass nicht alles so ist, wie im Moment heiß serviert, 
bitten wir zu berücksichtigen. Vielen Dank für die Unterstützung und ein gesundes 
Weihnachtsfest wünschen wir! Ihr Team vom Landhotel Baumann’s Hof 
Transportkiste nicht vergessen! 
���� 
 
 

Wilde Herbstzeit – Spezialität                                           
aus dem heimischen Wald!  
Butterzartes Ragout vom heimischen Wild aus der 
Region Steyerberg in Rotwein-Cranberry-Sauce. Wir 
schmoren dieses Gericht in feinen Gewürzen mit viel 
Zeit auf Niedrig-Temperatur – dazu passen zwei 
hausgemachte Klöße, Apfel- Rotkohl und eine halbe 
Cassis-Birne mit Preiselbeeren    21,90 €
 
 
Vegetarisches Wildragout 
Drei hausgemachten Kartoffel-Klöße mit herzhaftem 
Waldpilzrahmragout. Dazu Apfel-Rotkohl und eine 
halbe Cassis-Birne mit Preiselbeeren.             14,90 € 
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Gans(z) knusprig und lecker –Entenbrust und Gänsekeule! 
 

Saftige Gänsekeule- und Barbarie-Entenbrust aus dem Ofen mit köstlicher Cranberry-
Orangensauce, Apfel-Rotkohl und zwei hausgemachten Klößen. Der Bratapfel darf 
natürlich nicht fehlen! 21,90 € 

 
 

 
„Morgen, 
Kinder, wird’s 
Gans geben …“ 

 
 

 
 
 
 

 
 
 
Innen rosa – außen würzig  
 
Hochwertiges Roastbeef aus 
Argentinien - zart, innen rosa und 
fein: langsam geschmortes, zartrosa 
Roastbeef mit Honigkräuter-Öl in 
einer Cranberry-Thymian-Jus.  
Dazu passend: cremiges 
Kartoffelgratin und feine, grüne  
Speckbohnen                      25,90 € 
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Flammlachs – frisch aus dem 

offenen Feuer 
Frischer, ganzer Flammlachs. Groß Stücke, 
außen knusprig, innen saftig und zart!  
Mit cremigen Kartoffelgratin, jungem Wirsing in 
Rahm und Zitronen-Weißweinsauce. 21,90 € 
 

 
„Knusprig, saftig, 
tralalala …“ 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
Kinderteller 

 
Chicken Nuggets mit Pommes und Salat  7,50 € 

 
 
 


